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HORNOS UNIVERSALES
JUNIOR

ASADO

COCCION

PASTEURIZACION

AHUMADO

SECADO

DESECADO

Horno automatico de ventilacion forzada para cocinar
en seco y al vapor, secar y ahumar.
Maxima uniformidad y eficacia del tratamiento térmico
(+/-1°C).
Rapidez de calentamiento hasta 180°C.
Optimizacion de los tiempos de coccion.
Apto para todo tipo de coccion y para productos de
primera calidad.
Facil de usar.
La excelencia tecnolégica de nuestras instalaciones Bajo consumo de energia. Programacion de recetas 'y
industriales mas sofisticadas, aplicada a los hornos para procesos a través del panel
pequenas y medianas producciones, garantiza el maximo de control electronico para el funcionamiento
rendimiento y productos de alta calidad. automatico del horno.

Funciona las 24 horas del dia con la maxima fiabilidad.
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HORNOS UNIVERSALES
JUNIOR

Los hornos universales Junior estan aislados con un material
de espuma altamente aislante, recubierto de chapas de acero
-acero inoxidable AISI 304- con acabado satinado. La
excelente uniformidad y velocidad de calentamiento hasta un
maximo de 180°C, caracteristicas del horno “JUNIOR 1900",
estan garantizadas por impulsores de acero inoxidable vy
elementos calefactores blindados especiales. EL horno J1goo
se ofrece con un sistema autonomo de produccion de vapor.

EL SISTEMA DE CONTROL INTEGRADO

El panel de control con microprocesador es un instrumento
de control de alta tecnologia, sencillo y fiable. Sus
principales caracteristicas son: indicadores de tiempo y
temperatura de trabajo, indicador del numero de fase actual,
indicador de la posicion de las compuertas, controles de
ajuste de la ventilacion, controles de ajuste de la transicion
de fase,

controles de pausa y arranque retardado memoria de
valores

y funciones actuales.
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TRATAMIENTOS

EL HORNO JUNIOR 1900 ES ADECUADO PARA REALIZAR

TRATAMIENTOS TERMICOS DE:

Coccidn en seco
Secado

Asado
Ahumado

Coccion al vapor
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