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características

datos técnicos y dimensiones

Decanter de fabricación alemana marca HILLER GMBH, fabricado con todas las 
piezas en contacto con el producto alimentario en acero inoxidable especial, 
apoyado sobre bancada fabricada en acero al carbono, diseñada como bastidor 
antivibratorio con apoyo sobre tacos de goma. Accionamiento mediante dos motores 
eléctricos trifásicos, con regulación de velocidad del sinfín para optimizar la relación 
de producción y agotamiento (Back Drive). Incluye cuadro eléctrico para arrancar 
decanter, con 2 variadores  de frecuencia para sistema (Back Drive) que permite 
variar la velocidad del rotor y el sinfín, cableado y conexión al los motores.

  Modelo                    Capacidad          Potencia              Dimensiones generales m/m                      

                         Tm/Día            Motor C.V             A             B            C           D                   

550
350
250
150

OV 664 BD HSD-550-CA
OV 574 BD HSD-350-CA 
OV 573 BD HSD-250-CA 
OV 484 BD HSD-150-CA

1765
1503
1503
1503

1380
1050
1050
1050

3183
2880
2465
2465

5126
4102
3686
3686

75/50
60/40
50/30
40/30
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