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BACCHUS 3

ANALIZADORES POR
INFRARROJOS IRTF E IRTF/UV-Vis
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BACCHUS 3 | /
IRTF =

Versién automadtica

(disponible también . _ —
en version Manual) | theme
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BACCHUS 3 MULTISPEC

IRTF y UV-Vis: capaz de medir simultdneamente
Infrarrojo medio, Ultravioleta y Visible
Version automadtica (disponible también en version Manual)




BACCHUS 3 MULTISPEC
IRTF y UV-Vis
Versiéon Manual

BACCHUS3 &

Version

ANALIZADORES POR ™™ [&n
INFRARROJOS IRTF |
E IRTF/UV-Vis

Destinado especialmente para andlisis en: \‘ /r

Controles de maduracion, recepcion en vendimias,
mostos y mostos en fermentacidn, vinos efervescentes,
vinos terminados, vinos dulces naturales.

Adecuado para trabajo en laboratorio y en recepcién de vendimias.
En recepcion, posibilidad de conexidn con filtrador MostoNET.
El Bacchus 3 MultiSpec y el filtrador Mostonet son productos patentados por TDI.

Pardametros analizables:

Medida IRTF: Alcohol, pH, Acidez Total, Azucares,
Acidez Voldatil, Mdlico, Lactico, Glucdnico,
Nitrogeno facilmente asimilable,
Grado Baumé, Brix, etc.

Medida UV-Vis: Intensidad colorante, Intensidad
colorante modificada, Tonalidad,
IPT (Métodos Oficiales), Acido Ascérbico,
etc.
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MOSTONET®

FILTRADOR ENOLOGICO

Permite resultados a tiempo real en la recepcion




MOSTONET®

FILTRADOR ENOLOGICO

Sistema automatizado de filtraciéon de mostos.

Ideal para recepcion de vendimias y controles

de maduracién. Concebido especialmente para
analizadores infrarrojos, espectrofotémetros UV/Vis,
analizadores quimicos, etc. es el complemento perfecto
para su analizador.

Su calidad de filtrado (inferior a SO NTU), su velocidad y su facil manejo,
lo hacen imprescindible para todos sus andlisis de mostos.
También disponible con dosificador.

El filtrador MostoNet® es un producto patentado por TDI.

ENOLOGIA + EVOLUCION = ENOLUCION
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ALCOQUICK
4000

ANALIZADOR NIR

Medida rdpida y directa del % alcohol, densidad y extracto seco en vinos




ALCOQUICK 4000

ANALIZADOR NIR

El sistema de medida Alcoquick 4000 se basa
en un innovador y patentado procedimiento
de medida por espectroscopia, que permite
una medida directa del etanol en vinos,
utilizando longitudes de onda escogidas
especialmente en el infrarrojo cercano (NIR).

LABORATORIO

Las largas preparaciones de las muestras ya no son
necesarias. Una ventaja adicional de este método es la
independencia del tipo de vino a medir. Esto significa que
todos los vinos de todas las regiones, a pesar de sus
diferencias, se pueden medir de forma precisa y rapida en
menos de 60 segundos y con solo 40 ml de muestra.

= El sistema puede incorporar un densimetro

e |  ultrasonico de alta calidad, pudiendo medir,

] | simultdneamente, ademds del % alcohol,

“‘ Jrr la densidad y el extracto seco.

Disponible en dos versiones:
Laboratorio y portatil.

PORTATIL

ENOLOGIA + EVOLUCION = ENOLUCION
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MIURA

ANALIZADORES QUIMICOS
AUTOMATICOS

MIURA ONE

Pequeno pero con
todas las prestaciones
de los mds grandes

MIURA 200

Bajo coste analitico
y alta precision

MIURA MICRO

Toda una revolucién en la
automatizacion del control
analitico en Enologia




MIURA

ANALIZADORES
QUIMICOS
AUTOMATICOS

Analizadores automaticos, MIURA 200 MIURA ONE
multiparameétricos para

analisis quimicos de tipo enzimatico,
colorimétrico y turbidimétrico para todo tipo de vinos y mostos.

Los equipos se entregan con todos los pardmetros analiticos ya programados y con
reactivos pronto al uso, lo que permite una puesta en marcha inmediata y una fdcil

utilizacion.

MIURA MICRO

Parametros analizables:

Acetaldehido, Acido Acético, Acido Ascérbico, Acido Citrico,
Acido L-Ldctico, Acido L-Mdlico, Acido Glucénico, Acido Pirtvico,
Glicerina, Glucosa, Glucosa + Fructosa,

Glucosa + Fructosa + Sacarosa, Nitréogeno Amoniacal,
Nitrégeno a-aminico, Nitrégeno Fdcilmente Asimilable,

Acido Tartdrico, Acidez Total, Antocianos, Calcio,

Catequinas, Cobre, Color, Hierro, Polifenoles Totales,

Potasio, SO, Libre, SO, Total.
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REACTIVOS
Y PATRONES

REACTIVOS ,
Y PATRONES ENOLOGICOS
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Una amplia gama de pardmetros especificos para la enologia




REACTIVOS
Y PATRONES

REACTIVOSY
PATRONES ENOLOGICOS

Destinados especialmente para andlisis en:
Controles de maduracién, recepcion en vendimias, mostos y mostos en
fermentacion, vinos efervescentes, vinos terminados, vinos dulces naturales.

Gama de Reactivos:

Acético, Mdlico, Lactico, Gluconico, Citrico, Gluc+Fruct, Glicerina, Acetaldehido,
Nitrégeno Amoniacal, Nitrégeno Alfa-aminico, SO, Libre, SO, Total, Hierro, Tartarico,
Cobre, Calcio, Catequinas, Color, Antocianos, Potasio, Polifenoles Totales, etc.

Gama de Patrones:

Patrones monoparameétricos de matriz sintética

(ej. Hierro, Calcio, Tartdrico...).

Patron multiparameétrico de matriz sintética con valores
de Acético, Mdlico, Lactico, Glu+Fruct, Glicerina, Glucénico,
Nitrégeno Amoniacal, Citrico y Glucosa.

Patrones multiparameétricos de matriz vinica con valores
de % Alcohol, Azucares Reductores, Acidez Total, pH,
Volatil, Mdlico, Lactico...
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ENO 20
PLUS y ECO

VALORADORES
PARA SULFUROSO

Resultados instantdneos y comparables al método oficial




ENO 20 PLUS y ECO -

VALORADORES PARA SULFUROSO

Valorador para SO, libre y total.
Elimina por completo el problema de la apreciacion del viraje
y de las interferencias fendlicas.

Sencillo en uso y muy econémico en mantenimiento

y reactivos, menos de 20 céntimos por muestra.
Resultados comparables al método oficial con ahorro
considerable de tiempo.

Con todo el respaldo y garantia de un servicio técnico
altamente cualificado y especializado en enologia.

Disponible en dos versiones: ECO y PLUS,
con la misma calidad analitica.
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TITRADOR
FLASH

ANALISIS AUTOMATICO
DE PH, ACIDEZ TOTALY SO,

Disenado para realizar la gama mdas amplia de valoraciones potenciométricas




TITRADOR FLASH

ANALISIS AUTOMATICO DE PH, ACIDEZ TOTAL Y SO,

El valorador automatico FLASH ha sido
disenado para realizar la gama mds amplia
de valoraciones potenciométricas. | B =

UTILIDADES 31-05-2017 12:31:10

Gracias a este instrumento se pueden efectuar
andlisis automaticos de pH, acidez total y SOp
de forma simple y precisa.

NUEVO METODO 31052017 12:31:10

COMPACTO
FACIL MANEJO

502 Combinado Inflexion

GRAFICA ON-LINE

PROGRAMA ESPECIFICO PARA ENOLOGIA

UNIDADES PERIFERICAS

OPCIONES:

Impresora.

Bluetooth para conexiéon PC o impresora.

Software para la adquisicion y gestion de los datos
en un ordenador externo.
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DESTILADOR
DE 2000

PARALA
EXTRACCION
DEL ALCOHOL
Y ACIDEZ
VOLATIL
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Conforme con las prescripciones europeas (J.O. L272 de 3/10/90) y de la O.I.V.
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DESTILADOR DE 2000

PARA LA EXTRACCION DEL ALCOHOL ’ Z. :
Y ACIDEZ VOLATIL +1 1B
- = § =
2 ¢ 3 K
- Generador de vapor de aluminio de alta resistencia con i)" :g w
calefaccion eléctrica incorporada. T 1/
- Inyeccidén, por una bomba dosificadora, del agua necesaria T | B3
al generador de vapor durante todo el periodo de 8

destilacién (sin reserva de agua hirviente).
- Precalentamiento automatico del generador de vapor
y puesta en espera para la siguiente extraccion. e
- Barboteador en acero inoxidable con una resistencia
complementaria permitiendo la destilacion sin aumento
del volumen inicial de la muestra.
- Sistema de seguridad a la llegada del agua de refrigeraciéon en caso
de presion insuficiente.
- Parada automatica del agua de refrigeracion entre cada destilacion.
- Visualizacion digital de la temperatura del agua de
refrigeracion a su entrada.

TIEMPO DE EXTRACCION:
- Acidez volatil:

20 ml. de vino - 250 ml. de destilado minimo: 6 min. aprox.
- Alcohol:

200 ml. de vino - 200 ml. de destilado: 5 min. aprox.

ENOLOGIA + EVOLUCION = ENOLUCION
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EBULLOMETRO
AUTOMATICO

MEDICION
% ALCOHOL

EBULLI®METER

El ebulldbmetro mads fdcil de utilizar.
Medicién con un solo clic: rapido, preciso, econdémico.
Medicion automatizada del % del contenido etilico en el vino.




EBULLOMETRO
AUTOMATICO f

MEDICION % ALCOHOL

- Control automatico de potencia.

- Determinacion automatica de la temperatura de ebullicion.
- Sonda de presion atmosférica integrada.

- Cdlculo automadtico del contenido de alcohol.

- Correccion de alcohol para diferentes tipos de vinos.

- No se requieren consumibles.

- Interfaz RS 232.

- Sistema de actualizaciéon de firmware incorporado.

- Sistema de recopilacién de datos.

ALCOHOL ETIiLICO PUNTO_ PRESIQN
(% VOL.) EBULLICION ATMOSFERICA
Rango de medida 0-15% 15-25% 0-120°C  700-1100 hPa
Resoluciéon 0,01% 0,01% 0,001°C 0,1 hPa
Repetibilidad +0,05% +0,1% +0,02 °C +0,2 hPa
Precision (absoluta) +0,1% *0,1% +0,03°C +0,3 hPa

e e
S50 0 57T ATT70.00 3 sugar ontents
Alcohol content correction
IS ST -

Alc s 12 . 54 % Edit the note

ER:C St SR ES
SBT:90.450 °C

Measurement

ENOLOGIA + EVOLUCION = ENOLUCION
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EBULLMATE

MEDICION AUTOMATIZADA
DEL % DEL CONTENIDO
ETILICO EN EL VINO

Compatible con todos los ebulldmetros del mercado.
Medicién con un solo clic: rapido, preciso, econdémico.




EBULLMATE

MEDICION AUTOMATIZADA
DEL % DEL CONTENIDO
ETILICO EN EL VINO

- Determinacién automatica de la temperatura de ebullicion.
- Sonda de presion atmosférica integrada.

- Cdlculo automdatico del contenido de alcohol.

- Correccion de alcohol para diferentes tipos de vinos.

- No se requieren consumibles.

- Interfaz RS 232.

- Sistema de actualizacion de firmware incorporado.

- Sistema de recopilacién de datos.

ALCOHOLETILICO  PUNTO, PRESION
(% VOL.) EBULLICION ATMOSFERICA
Rango de medida 0-15% 15-25% 0-120°C  700-1100 hPa
Resolucién 0,01% 0,01% 0.,001°C 0.1 hPa
Repetibilidad +0,05% 0,1% +0,02 °C +0,2 hPa 2 b 6Bo8 ik
Precision (absoluta)  £0,1% $0.2%  +003°C  +0.3hPa allaheds
Dry
CONDICIONES AMBIENTALES DE TRABAJO _ Vnesetings
Temperatura ambiente: 15-35°C
Humedad relativa: 30 - 80% et
Temperatura muestra medida: 10 - 45 °C
FUENTE DE ALIMENTACION
Tension: 12V CC / 2A Mdax.
Consumo energia: 24 W Max.
CARACTERISTICAS ADICIONALES
Dimensiones™ 270 x 230 x 90 mm
Peso: 11kg

* Ancho x Fondo x Alto

ENOLOGIA + EVOLUCION = ENOLUCION
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DE-COOLER

REFRIGERADORES
DE AGUA

=~

FI,’)?

Permiten la destilacién total de liquidos de alto contenido alcohdlico

Reducen el consumo y eliminan los problemas ocasionados
por la alta temperatura del agua




DE-COOLER

REFRIGERADORES DE AGUA

Los DE-Cooler son instrumentos de agua de
refrigeracion de circuito cerrado, compactos,
construidos en acero inoxidable.

Estdn concebidos para optimizar, independientemente
de la temperatura ambiente, la refrigeracién de los destiladores.
Se adaptan perfectamente a los destiladores DE 2000 y ALCO 02,
asi como a otros destiladores del mercado.

Gracias a su simplicidad son aparatos de fdcil instalacion y de utilizacion.

Eliminan los problemas relacionados con el uso de agua corriente:
temperatura elevada, caudal bajo, toma de agua alejada, etc,,
y contribuyen al ahorro del consumo de agua.

— ‘ ol ’/
L ™
p S e : S
T
(TD!) a’
N\ »
— > < //
DE-Cooler 03 DE-Cooler 05 DE-Cooler 17
DE-Cooler 03 DE-Cooler 05 DE-Cooler17
Medidas* (mm): 420 x310x 340 640x380x520 750x420 x 600
Peso en vacio (Kg): 19 33 42
Depésito (L): 6,3 27 48

* Largo x Ancho x Alto
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DENSIMETROS

LABORATORIO
Y PORTATIL

LABORATORIO

La medicién directa al alcance de todos

PORTATIL .

Medicion prdctica y eficiente




DENSIMETROS

LABORATORIO Y PORTATIL

Densimetro Digital ALM-155

Densimetro capilar oscilante de alta precision para
el andlisis de la densidad en vinos y mostos en
muestras y, del alcohol, después de la destilacion
de la muestra.

Densimetro Portatil DA-130N

\/. Ligero y de facil funcionamiento.

S/ Portatil, con diseno ergonémico, para la medicion de la densidad
¥\\‘ y la densidad relativa, con visor retroiluminado para facilitar
i .l

la lectura.

Capaz de medir muestras
) de hasta 2.000 mPa

N de viscosidad.
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CRIOSMART 2

MEDIDA DE LA ESTABILIDAD
TARTARICA

Todas las prestaciones en un minimo espacio




CRIOSMART 2

MEDIDA DE LA ESTABILIDAD
TARTARICA

La manera mas rdpida y fiable de poner
a prueba sus vinos, sometiéndolos

a las condiciones mds extremas y con

la mdxima precision.

Puede estimar las necesidades reales
de tratamiento para cada vino,
reduciendo drdsticamente el consumo de tiempo y energia.

Dotado de un sistema de efecto Peltier, es capaz de poner el vino
a una temperatura de hasta -4 °C en menos de 6 minutos.

Un instrumento ultracompacto, mds rapido que cualquiera
de sus homodlogos, que emplea tan sélo 20 ml. de muestra
y sin necesidad de agua corriente.
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TODO UN EQUIPO A SU SERVICIO

24 hl

Suministro de reactivos y fungibles
en 24 h durante todo el ano

=

Servicio Técnico especializado en Enologia

Departamento propio de I+D+i

&t

Servicio Técnico de guardia los fines de semana
durante toda la campana

Actualizacién de parametros gratuita
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