
HORNOS DE ASADO Y COCCIÓN



MÁQUINAS DE 

ASADO/PRECOCINADO

• COCCIÓN POR AIRE CALIENTE CON INTERCAMBIO

DE CALOR POR FLUIDO TERMICO.

• DOBLE CAMARA CON CONTROL INDEPENDIENTE

DE HUMEDAD Y TEMPERATURA.

El horno está concebido para 

realizar el asado/precocinado 

por aire caliente mediante 

intercambio de calor por fluido 

térmico, con doble cámara.



• Horno con doble cámara de asado/precocinado con

turbinas especiales HT.

• Dos serpentines internos para fluido térmico.

• Cinta transportadora interna de transporte de producto.

• Depósito de lavado de la malla transportadora.

• Depósito de aplicación y antiadherente para el producto.

• Elevación de las campanas de asado/precocinado.

• Colectores internos de lavado.

• Colectores de humidificación del aire.

• Armario eléctrico de control.

• Deflectores.

HORNO CONTINUO DE 

ASADO/PRECOCINADO

COMPOSICIÓN DEL EQUIPO

TIPO:

MC HC-650-10000



HORNO CONTINUO DE 

ASADO/PRECOCINADO

ASADO/PRECOCINADO

DE DIVERSOS

PRODUCTOS

TIPO:

MC HC-450-8000





SEDE EN GALICIA

POLIGONO INDUSTRIAL DE XARAS

15960 RIVEIRA (A CORUÑA) ESPAÑA

TEL.981 874059 FAX.981 874052

E-MAIL: administracion@mecal.es

PAGINA WEB:   www.mecal-sa.com

DELEGACION EN CANTABRIA

POLIGONO INDUSTRIAL DE SANTOÑA

SANTOÑA  (CANTABRIA) ESPAÑA

TEL.942 663084 FAX.942 663078

E-MAIL: administracion@mecal.es

PAGINA WEB:   www.mecal-sa.com
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