
  

 

ESSECO srl 

San Martino 

Trecate (NO) Italy 

Tel. +39-0321-790.300 

Fax +39-0321-790.347 

vino@enartis.it 

www.enartis.com 

Las indicaciones detalladas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y experiencias. El usuario se 
compromete a cumplir con las normas des seguridad y protección y a no utilisar el produco de manera impropria.  

 

Código Ficha: PotasioBitartrato/es 

Revisión: n° 6 March 2016 

Pag.  1/1 

 

Agentes Estabilizantes 

BITARTRATO DE POTASIO 

ESTABILIZANTE DEL CREMORTARTARO  
 
  

COMPOSICIÓN 
E 336 (i) Bitartrato de potasio (cremor tártaro). 
  
CARACTERÍSTICAS GENERALES 

Aspecto: polvo blanco cristalino o gránulos. 
 

Bitartrato de potasio puro, sin sustancias extrañas. 
 
 
APLICACIONES 

 Agente para la estabilización tartárica del vino, actúa como nucleo de cristalización. 
  
 
DOSIS 

De 20 a 400 g/100L in función de las condiciones del vino y del sistema de 
refrigeración utilizado. 
 
 

MODO DE EMPLEO 
Dispérsese en la masa a tratar agitando de vez en cuando, antes de su 
refrigeración. 
  
 

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACIÓN 
Saco de 25 kg 
 

Envase cerrado: consérvese el producto en lugar seco, fresco y ventilado. 
Envase abierto: ciérrese con cuidado y consérvese como arriba indicado. 
  
 

Principales caracteristicas fisicas y quimicas: 

Codex Œnologique international 

Reg. (UE) N.231/2012 

 
Producto para el uso enológico según lo previsto en: 

Reg. (CE) 606/2009 

 

 


