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MADERAS ALTERNATIVAS SELECCIONADAS

CARACTERISTICAS GENERALES

INCANTO CHIPS & MINISTAVES son productos de maderas seleccionadas de roble francés o
americano envejecidas de 18 a 36 meses y tostadas mediante el uso de un proceso Unico y
original para secar productos de elevada calidad. El tostado por conveccién, realizado seguin
un esquema de calentamiento progresivo, permite obtener un tostado profundo, homogéneo
y repetible, que asegura una calidad constante entre los diferentes lotes de produccion.

De esta combinacion de la madera y de esta técnica de tostado, nace un producto
verdaderamente innovador, capaz de acentuar las caracteristicas de afrutado y suavidad,
particularmente apreciadas por el consumidor de hoy.
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Composicion: roble francés no tostado.

El secado prolongado de la madera permite la degradaciéon de las sustancias mas agresivas y
amargas, preservando los taninos y la fraccion polisacaridica de la madera mas noble.
Caracteristicas aroméaticas: Realza la fruta, minimiza las reducciones y frescor preservando
las caracteristicas varietales

Caracteristicas gustativas: aumenta la estructura del vino, volumen y suavidad mejorando
equilibrio y finura.

Las indicaciones detalladas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y
experiencias. El usuario se compromete a cumplir con las normas de seguridad y protecciéon y a no utilizar el
producto de manera impropia.




ESSECO srl

San Martino

Trecate (NO) Italy

Tel. +39-0321-790.300
Fax +39-0321-790.347
vino@enartis.it

www.enartis.com

| NCANTO Cadigo ficha: IncantoChips&Ministaves/es
Revisién: n°2 Marzo 2016

CHIPS & MINISTAVES Pag 2/5

CHIPS Y MINIDUELAS VANILLA

Composicion: roble Americano de tostado medio.

Caracteristicas aromaticas: Finas notas de vainilla, coco, canela, “Bourbon”, miel, fruta
tropical, avellana, almendra tostada, mantequilla

Caracteristicas gustativas: incremento rapido de suavidad, volumen y frescor sin aumentar
excesivamente la sensacion tanica.

CHIPS Y MINIDUELAS CREAM

Composicion: roble francés de tostado medio

Caracteristicas aromaticas: Explosion de aromas a vainilla, coco, mantequilla, capuchino,
crema de natillas, ligera canela y roble fresco.

Caracteristicas gustativas: Amplitud aromatica, incrementa suavidad, volumen y dulzor sin
aumentar excesivamente la sensacion tanica. Facil integracion.

Las indicaciones detalladas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y
experiencias. El usuario se compromete a cumplir con las normas de seguridad y proteccién y a no utilizar el
producto de manera impropia.
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CHIPS Y MINIDUELAS SPECIAL FRUIT

Composicion: roble francés de tostado medio.

Caracteristicas aromaticas: ligeramente especiado, tostado, chocolate, caramelo y vainilla,
notas que incrementan la fruta y complejidad.

Caracteristicas gustativas: incrementa suavidad, explosiona el volumen y estructura sin
aumentar excesivamente la sensacién tanica.

CHIPS Y MINIDUELAS CARAMEL

Composicion: roble francés de tostado medio.

Caracteristicas aromaticas: caramelo de café con leche (“Viuda de Solano” o “Werthers
original™), capuchino, azucar caramelizado, mantequilla, almendra, pifiones, avellana
tostada, vainilla y una ligera nota especiada.

Caracteristicas gustativas: aumenta notablemente el dulzor, redondez y suavidad.
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Las indicaciones detalladas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y

www.enartis.com experiencias. El usuario se compromete a cumplir con las normas de seguridad y proteccion y a no utilizar el
producto de manera impropia.
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INCANTO

CHIPS & MINISTAVES

CHIPS Y MINIDUELAS TOFFEE

Composicion: roble francés tostado medio +.

Caracteristicas aromaticas: café cortado, pan tostado, almendra tostada, avellanas dulces,
vainilla, albaricoque. Ahumados intensos.

Caracteristicas gustativas: Vinos muy redondos, dulces y suaves. Intensidad y complejidad
aromatica.
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CHIPS Y MINIDUELAS DARK CHOCOLATE

Composicion: roble francés tostado medio +.

Caracteristicas aromaticas: cacao negro puro, café negro, almendra tostada, avellana
tostada, regaliz, pimienta. Intensifica la fruta roja en los vinos tintos.

Impacto gustativo: Resalta la intensidad tanica, el volumen, la explosién aromatica y una
atrayente nota dulce amarga.

Flores Blancas
10l Flores Rojas
Café negro, Melocoton,
pan Tostado Albaricoque
Almendras,
Avellanas Vanilla
Cafit con Leche,
laza,
Mantequilla Regaliz
Enebro, Clavo,
Menta, Eucalipto Pimienta negra
Bourbon,
Frumento tropical co
Roble fresco,
Cedro

APLICACIONES
¢ Fermentacién de vinos tintos y blancos
e Crianza de vinos tintos y blancos

Las indicaciones detalladas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y
experiencias. El usuario se compromete a cumplir con las normas de seguridad y proteccién y a no utilizar el
producto de manera impropia.
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DOSIS

Chips (2-4 mm)
e 1-4 g/L vinificacion en blanco
e 1-6 g/L vinificacién en tinto

Tiempo de contacto: en crianza, por lo menos 4 semanas. En fermentacion, el tiempo de
contacto dura cuanto la fermentacion

Miniduelas (aproximadamente 25 x 2.7 x 0.9 cm)
. 1-5 g/L

En la crianza de vinos blancos y tintos, las miniduelas ofrecen la misma flexibilidad que
las virutas simulando mejor la contribuciéon sensorial de la barrica.
Tiempo de contacto: minimo 3 meses, 6ptimo 4 meses. Maximo uso 9 meses.

MODO DE EMPLEQO
Fermentacion mostos blancos: tras el desfangado, introducir en el depdsito de fermentacion
la bolsa de infusidén que contiene las virutas o las miniduelas.

Fermentacion uvas tintas: adicionar las virutas sueltas en el estrujado a medida que se
efectua el llenado del depésito.

Crianza: suspender las bolsas de polietileno dentro del depdsito a diversas alturas. Efectuar

un remontado semanal.

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACION
Saco de 10 kg que contiene chips y ministaves en bolsa de infusion en polietileno food-grade.

Envase cerrado: consérvese el producto en lugar fresco, seco y ventilado.
Envase abierto: ciérrese con cuidado y consérvese como arriba indicado. Consumir
rapidamente

Producto conforme a las caracteristicas requeridas por el Codex Enoldgico Internacional.
Producto de uso enolégico, con arreglo a lo marcado por Reg. (CE) N. 606/2009

Las indicaciones detalladas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y
experiencias. El usuario se compromete a cumplir con las normas de seguridad y proteccién y a no utilizar el
producto de manera impropia.
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