_La salsa inspira la vida

_E [ sabor domina el mundo
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Presentacion

it 4
A través de este catalogo,

B XA BREAEFE TR le presentaremos el objetivo de la

—THX Salsa Wok & i B 5 empresa HX Salsa Wok , nuestro producto

i, BINBE SR, BINE™~5H y lo especialde nosotros. Lo mas importante
RN FZL. F8 es demostrarle el entusiasmo de todos los
ERREERRIENTHX trabajadores sobre cada producto , cada proyecto
Salsa Wok#18— {8 T y cada cliente.

BEUFRAMAIAELHE
ExfFe—r-a, 8-
MATURT—LEP.
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Nuestro objetivo es unir la tradicion oriental y la
alta cocina europea, dando cabidad a lo mejor de
los dos mundos gastronomicos, ofreciendo un
inovador concepto de sabor al paladar. Nuestro
propésito es cuErir las necesidades de los clientes
consiguiedo la maxima satisfaccion de los clientes,
lograr el mayor redimiento para los clientes es

nuestra mision.

N ERZBERNERT
AOkAXARELSSER, N
“EZBREMUREUR, &
IR R T e =AY SEIF RS,
HMNWEEZ—VMUTFHE
K&, BRUHBRERINE X
e, AT PEIEMEN 2]
& KHMNHE. Esperamos con toda nuestra sinceridad esperanza
la posiblidad de colaborar y crecer juntos con

RINERABAFERERSEEE, usted.
WALR LMK,
1 _ Senor Xia
L ! Director general

ISRES L
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Breve historia

YA

e 5L T

Ya desde hace muchos anos, el
fundador de la empresa HX Salsa Wok

ha estado haciendo investigaciones e innovaciones

en la fabricacion de las salsas en China. Conoce muy

bien las caracteristicas de cada condimento, domina

la téecnica de mezcla de sabores para conseguir un

producto ideal para acompahnar cada uno de los diferentes
tipos de comida, a fin de conseguir el mejor sabor .

HX Salsa WokH]anh# €35 A & %48
REBRFEHEPECH ZENZ RN
RINFF LA, th BT — AR
BB, TRINEEENME
E—k, STRNRYEER,
ZEHZEREWHOR,

Tras haber conseguido mucho éxito en el sector alimentario
en China, tanto en la fabricacion de diversos tipos de condimentos
como en la distribucién de ellos, Senor Xia decidié abrir sus
fronteras a Europa, llevando salsas exoticas de Asia oriental a

las cocinas occidentales.

EERARINEZET SMER
BMEFMHOWSE, EX%
REEBECAZH XM
wEIEAMF, F2013FE 2B E
Z ML 32 T HX Salsa Wok s k.
— AL EAESER

En el ano 2013, Don Xia fundo la empresa HX Salsa Wok,
con un capital social inicial de 177.000 € en Espana. Sus
intenciones son por un lado facilitar a los paisanos chinos

que estan en Espana a conseguir las salsas con auténtico

& #9032 IE 5 A9 T2 R aa, . . .
o . o e sabor oriental, y por el otro lado de introducir las salsas
5—HEBRINFENRLER asiaticas a la cocina europea, para dar mas inspiracion

SIANERMBIE B, 4~ RRKiE Z (8] /Y de sabores a los usuarios europeos.
ML AE P HREEENRRE
LN
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Nuestros productos

AN B 7™ m

Sabor tnico. Todos los productos que tenemos y tendremos son condimentos especiales de origen tradicio-
nal chino adaptado al gusto europeo. La mision es preservar lo auténtico de Asia anadiendo lo esencial de
sabor europeo para conseguir una combinacion perfecta.

o5 K i

Gama amplia. Salsa Wok fabrica una amplia gama de salsas que pueden combinar con arroz , pastas, carnes
, pescado y mariscos, verduras etc. Sea cocina asiatica o cocina europea, indiferente del método de cocina,
puede conseguir un producto ideal para lo que quiera. Para los clientes de restauracion podemos fabricar
productos totalmente personalizados adaptando en su totalidad a sus necesidades.

Calidad excelente. Todos los materiales primos son adquiridos localmente, los productos son examinados
por laboratorios periodicamente , aplicamos los controles del sistema APPCC (El Analisis de Peligros y
Puntos Criticos de Control) para asegurar la calidad de los productos.

Servicio garantizado. Nosotros ubicamos en el centro de Barcelona, con la finalidad de ofrecer el mejor ser-
vicio de preventa y post-venta a nuestros clientes. Colaboramos con grandes empresas logisticas para ga-
rantizar la rapida distribucion de producto cumpliendo los plazos de entrega.

ARER. S—RrmilALBEIREMETAE, £RESHNSENKERBINNSRS TR A SE RS,
NFEEFRFMEFESE P ERMYOK. BNEFREERTMOAKGOER LI EHBATAXORMEE, E2F
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RERFEZAET HIREE, Tk EWMPEMIN T &, HEAT LUK
X EREERR > m, EEHNXBLEEEMER. BN TE

R A E PERIMEFTIRBENTRETEH ™A, RIEX R pass HXWOKSALSA

Jh— 7o Z A9 C k.

FREAE. FIERMEISEREF bR, =R EH
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iesaisa SOJA
e A 4 e

Salsa de soja tiene origen en China, tiene mas de 3000 anos de historia. Con el paso del tiempo, el

procedimiento de la fabricacion se ha ido mejorando e innovando. Ahora la salsa de soja no sélo es un
condimento de los mas tradicionales de China, sino también es un condimento conocido internacionalmente
por su sabor especial.

Dong Kobbeman utiliza soja natural, no transgénica, controlando rigurosamente su calidad. Tras
180 dias de secano solar, fermentado en tanques con control de higiene rigido, se consigue un olor agradable
de soja, preservando todos los nutrientes. Anadir la cantidad adecuada de soja durante la coccion del alimento
puede potenciar el sabor y el olor del mismo. Salsa de soja contiene proteinas y fibras que son beneficiosas
para el cuerpo humano, también contiene lecitina que ayuda a la regeneracion celular.

Salsa de soja también contribuye en mejorar el rendimiento deportivo y reducir los niveles de colesterol.

A parte de todo lo anterior, salsa de soja contiene un antioxidante natural que permite la formacion de los
radicals. El efecto de utilizar una pequena cantidad de salsa de soja en las comidas de un dia equivale a un
vaso de vino.

EHERTPE, =T S FaTHNBER R AAKRRS &h, BRAZHIATEMSMMEMEEaRE, hEEH
HERIE TZ2dKRBENFARNSR, REFNEFERERNAKRZ—, EEEMSHOKMETOERNET A
IR E] i RS .

Dong Kobbeman Rz migsitmE#EREERE S, 2i180KMARBME, T4 LBNFTHAHTEN
A, FEBHELTOERERBRMNERRS RS RE, ZEMERE, B FERMELMKEE ERIERMA
—E B0, AUEIMAMME, FELEFEMTE, AEitan.
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SALSA DE SOJA

KOBBEMAN 5 R i
KOBBEMAN ¥ i () i)

- Sabor auténtico oriental

- Receta tradicional

- Apto para preparar sushi.

- |deal para acompanar carne, pescado, arroz,verdura, etc.
- 0% de materia grasa, reduce colesterol, altamente saludable.
- Contiene Gluten

3= R4 17 ST

fEEE AT

- AT T HIE S B, ) 5 45w ok 38

CEEHETCAIR, 2R, KIR, HE

- ANER, AT E A

A A NEERR R

Recomendacion de utilizar con:

= Arroz = Verduras

= Pasta = Sopas

= marisco = Pollo

= Sashimi = Abodos

= Nigiri sushi m Pescado

= Maki m Estofado

= Temaki = Barbacoas _ 0 ;

= Sushi = Entrecots i \ umee & ||| A7
EHTHER:

 ORIR " K

L] i

L LI | -

" A3 " A e 0

= R H .

" e Y Formato: E
m KEHH LI - :

" % LR A | 5kg |

e A TR O S A S
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SALSA DE SOJA
BAJO EN SAL 5 51 10K 11
{Ik 3% 9§ D

- Tratamiento y fermentacion especial de soja , trigo y agua.

- Preservando mejor sabor de soja con menos contenido de sal.
- |deal para acompafar carne, pescado , arroz , verdura, efc.

- Producto ecoldgico, sin materia grasa, reduce colesterol.

- Contiene Gluten

© BURE, ANERUK R ERE T2 R R
- DRE T I B B SR IR I, IR B e
EAHALAZ, AR ORIR, HRE

» SRR i AN SR, AR HE R A

KR i ANEERR I

Recomendacion de utilizar con:

= Arroz s Verduras

m Pasta m Sopas

m marisco = Pollo

= Sashimi = Abodos

= Nigiri sushi m Pescado

= Maki = Estofado
® Temaki m Barbacoas

= Sushi m Entrecots
EH TR

N = B

] =

g = 38

ke = Kt

" EHE " £

= hAEE = fEA
ek - da Formato: (EIT XN
| | %ﬁ-‘] | |

o LU Ll 2.1kg B Skg |
"20kg |

B KA 0 AR R i X
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SALSA DE SOJA

OSCURA " 5 T
Z i E

- Caracterizado por su color oscuro y textura espesa
- Sabor concentrado

- Tintado natural a las comida.

- Contiene Gluten

- AREGIH A E

- BRIE AR

- hBYIERER

AR AT AN FEERR T

Recomendacion de utilizar con:

Salteado

Arroz fritos
Estofado
Fideos fritos
Sopas
Tallarines fritos

EH TR

R Bk A
P
i 2K A
IR

ST
kT
Ri7L%

Formato: (260m! |
e 2.1kg | 5kg

B s TR R B i X
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SALSA DE SOJA
SASONADA Pyt
Lk Bt % 3% 3

- Soja de calidad suprema, método tradicional.
- Textura suave, color claro.

- Olor agradable de soja.

- Contiene Gluten

W B R, Lfegr TR IR H M
- GERBTEE, ARG
© BURIRAR, BEPRIEH, J5 AR A IR

RS NEIR I

Recomendacion de utilizar con:

Salteado

Pan chino
Ensalada
Empanadillas
Estofado de carne B
Raviolis ‘

& TR

13K

SR
Pl 2R A )
BT BT
RIHHE

Formato:  EEUH ESER
A [2.1kg i 5kg

BiEE: THemEEnEX
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SALSA DE SOJA
DULCE o 51 M
Al il
 Textura espesa.

- Con un toque de dulce , un sabor especial e innovador.
- |deal para plato caliente y plato frio

TR, R

© BN A B R, TR
< A CRAR, BRIERESE

B RIS

Recomendacion de utilizar con:

Ensalada

Tallarines fritos
Entrecot

Barbacoa

Arroz frito

Carnes a la plancha
Salmon

Pasteres

iV

R A R, Yt
HOIA, 2R A

IS, IR KT T4
B

Bt W

ki)

=X, e

R

T

P 45 5

Formato: EEG BTN
AR (2.1kg [ 5kg

B X IR R X
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SALSA
AGRIDULCE o 51 MG T

- Inconfundible al paladar
- Puede servir en frio o caliente.

- HBRES

© HEEE, BRI

- EAEACAIZR, R ORI, HiZRE
© A RN A F S5

Recomendacion de utilizar con:

Patatas fritas
Hamburguesa
Carne a la plancha
Frankfut
Albondigas

Arroz

Rollos de primavera
Nachos

iV

KR
e
i
b
HRA
KR
Y

E3pAN
Nachos

Formato: (260m! |
A 2.1kg | 5kg |

B X IR R X
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SALSA

ENSALADA Y PASTA o8 5 G T
7 LR

- Sabor Unico y especial
- Salsa versatil que enriquece rapidamente los platos

- |Ideal para preparar ensaladas o cualquier plato frio
- Facil de usar, no hace falta anadir nada mas

- MR R TR

- BRI R

- BARBERDHN L e’

- RIT 8. TC R A E ek

Recomendacion de utilizar con:

Ensalada

Salsas para patata ‘
Pastas

Ensalada de frutas

& AT

A% DA )| B AR )
#A+LE

KIR

HKRRYHL

T EYh SR

Formato:

HEE:

B X IR R X

www.hxwoksalsa.com




SALSA
PICANTE 5 5L 1 T
R v

- Un toque de picante especial
- Combina perfectamente con carne, pescado, verdura,patatas,etc.
- Se puede servir tanto frio como caliente

© MR

- SERIEMA . . G EFSEE
-+ AR EEU B BE 1 B A

© W IRE A R ke

Recomendacion de utilizar con:

Patatas

Base de pizza picante
Verduras asadas
Empanadillas picantes
Patatas bravas
Carnes a la parrilla
Salsa Calgots

Carnes a la brasa
Guiso de carne
Barbacoa
Hamburguesa
Guacamole

B T

5 75,55
KK
Bravas

1 R
TR

lers

o
Bk pE

zﬁm Formato: 500mI |
o At | 5kg |

B X IR R X
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SALSA DE
CHILI DULCE S 10 T

- |deal para comidas fritas
- Sabor agridulce , con un toque de picante
- Se puede servir tanto en frio como en caliente

BB RAERR
- CIBRERH, fk
- VR ER A A ar

Recomendacion de utilizar con:

Plato de vienan
Marisco

Todos tipos de carne
Pescado

Pollo

Toufu

& T

HBAFEHH
A

e

HEE
A

i

=3

=5

Formato:  [EXITIN IEEXTN
S 2 1o sko |

B X IR R X
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SALSA
MIRIN e 52 W i
W IR 71

- Esencial en la comida japonesa

- Un toque muy rico e inconfundible

- Aporta un intenso sabor dulce y un sutil aroma a sake
- Se puede consumir como salsa caliente o fria

- HEUR % Al

- EFER

© VRIFHY S R AT — 22 T HRTE
© R TRERANFRAE 3]

Recomendacion de utilizar con:

s Pescados a la brasa
s Carne de cerdo
Salsa teriyaki

Pollo

Sopas

Ternera

Arroces

= Mariscos

& TR

#
Hife
ZES
KR
WA
L]

4H
i

Formato: XAl ECTIN

B X TR R R X
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VINAGRE
BALSAMICO 3L 10 T
BT 7 M

- Olor agradable

- Sabor agridulce y suave

- Proceso de fermentacion especial de uva y arroz balsamico.
- Elimina los malos olores de pescado.

© AT BRIAR

- PRI, BREHANE

- GHTHRE UL DOATET AR S E R 215 42 5 T
- ZEAF HEINELLR

Recomendacion de utilizar con:

Sopas
Preparado de carne
Pasta Platos en frio
Empanadilla
' Ternera
Verdura salteada mariscos

& T
S

i

s

13k
ZESS
wk

Formato:  FE [EN
N .

=L J 21ko J Sko

B RE: THemEEnx

www.hxwoksalsa.com



VINAGRE
ROJO o 53 I T
21 ity

- Color rojo vivo , sabor vinagre con toque de dulce afrutado
+ Un acido suave con dulce de frutas
- Formula mejorada adaptando al gusto europeo.

- CFEEELLIE R, BEE AU IE, A REHIR
- BRBRZEAINA LT, BEEHE L1, FIFH A
- B R AR AR P 7 Y TR

Recomendacion de utilizar con:

Ensalada

Platos en frios
Pescado al vapor
Espaguetis
Sopas

Pasteres
Comidas fritas
Mariscos

& TR
WL

e

3

HEIE

PR
GRS AES
&%

it 45

bt

Formato:  [FE)

B RE: THemEEnx
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VINAGRE DE
UVA
i 43 fin

- Olor agradable de fruta
- Fermentacion de la mejor especie de uva
- Color claro atractivo.

- BB RAO AR AR
SR B U Y 2 2 T T
- BT BRI

Recomendacion de utilizar con:

® Todos tipos de ensalada
= Preparado de carne para eliminar mal olor

& THERC:

LIS = 0
w RO A2, R S b

Formato:

HEE:

B T e mREHE
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VINAGRE DE
SOJA o 53 I T
L

- Sabor tnico innvador

- Combinacién perfecta del sabor salado de soja con agridulce de vinagre.
- Fermentacion de mejores sojas , uvas y trigo

- Un sabor polivalente.

- ph—TE IR TR

- P B B ER 38K B SESE
- B K L A A R o

- CIRRTE 15 AR5 Rk

Recomendacion de utilizar con:

Timsun

Platos en frios
Preparado de carne
Mariscos

BT

= RREAMET BTHIRER
| | _xg~ q’%'- ﬂﬂ:h W‘ ﬁ‘ k%%ﬁ%

Formato:  [FET)

B RE: THemEEnx
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VINAGRE

AGRIDULCE (VINAGRE PARA SUSHI)  # % kv it
AH RS (75 ) i)

- Proceso de mezclado especial, sabor suave sin fuertes acidulos
« Sabor complejo, textura clara.

RIS T, XA R
- HEBEE, REHER, SR, R HES

Recomendacion de utilizar con:

Todo tipos de sushi
Ensaladas

Platos en frio
Mariscos

iEH TR

HAF kA
PR YR

H R R

T £ AR 5

Formato: PN

B8 T R R X
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VINAGRE DE
MANZANA P
- Fermentado natural

- Contiene nutrientes que puede prevenir resfriado, ayuda la digestion.
- Acidez suave con un toque de dulce.

- RERKEE, HRABEIE
CEFFERE, RATRE . PUEE, WL, Bk mE S R E T
- BRI, SRIRFET

Recomendacion de utilizar con:

= Se puede beber directamente

= Platos en frios

®= Diluir en zumo

® Apfadir a la leche

= Ensalada

= Mezclar con miel

= Preparado de carne

= Mariscos

16 THE A

= HEH

m SRR MAE, 1R i

m PR mam
" A Mt
= EERK "
= S54EIKR

= LA, RRRRR

Formato:  [FET)
B 2 ko 5 ko

B8 T R R X
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SALSA

KUNG PAO
IR

- Mezcla de varios condimentos naturales y salsa de ostra.  Instruccién de uso: ( ideal para restaurantes)

- Olor agradable aperitivo salsa ideal para hacer carnes al estilo kung

- Contiene suficiente sal para cocinar bao. Facilita la preparacion y el cocinado

- Puede servir tanto en frio o char al plato caliente. del plato. Se anade 40-50g del producto
por cada racion. No es necesario anadir

- PR AR BHEECRE I AT B, FE AR nada mas, dependiendo del gusto del

A K, BT, AR ek, TR VA cliente,

- YRR AT Se afnade primero aceite al sartén y esperar

que se calienta, anadir los alimentos y
cantidad indicada de salsa, remover
periodicamente hasta que esten
Carne totalmente cocido los alimentos.
Tallarines fritos
Verduras
Espaguetis

Arroz frito

Salsa de inmersion

& T

BEFAR. Hi
RV, Kb
FEIR, Fm
fiigE v A

BRI (R ELE A TR ):
FEHATHERET . BREG.

BORA AR, R YRR
fEFI I BR LD . SEEATIA
£940-5058 ¥ K (R ATIRIE T N E4F

B T BORSCE LI BRERIR) . Tl

FHE N E AP SR RE M — 8

FRER. THRIEC ANFHFRNEEEHMER.

i s R, maksmegs Formato:  PFTIE IELTH EITH

RoHs) . TEHEINIE R A S Ak B E 5] BRI FNAE T —

Recomendacion de utilizar con:

www.hxwoksalsa.com




SALSA DE
SOJA DULCE ( PARA ACOMPANAR ARROZ) X M il
Ao i (PR Y FE )

- Aroma aperitiva - FEIRE
- Sabor delicioso - IR
- Ideal para plato japoneses . H3bpla
Recomendacion de utilizar con: 16T :
= Arroz frito m PERPEE
m Tallarines fritos BRI
m Verduras salteadas LR >
= Comidas fritas TR
®  RIKER

Instruccion de uso: Con esta salsa se consigue un color
brillante de las comidas, se destina para cocinar todo
tipo de platos salteados, pero también puede servir
directamente echando sobre arroz o pastas. Se anade
40-50g del producto por cada raciéon. No es necesario
anadir nada mas, dependiendo del gusto del cliente.
Se anade primero aceite al sartén y esperar que se
calienta, anadir los alimentos y cantidad indicada de
salsa, remover periddicamente hasta que esten
totalmente cocido los alimentos.

FEHPFRE GRHE ) £ 15 -

AEIIRF B OFE . BT FRIGINR ., AF R .
FEATHE. iR, EEEFNY, e, dal LAk
Wil WIR. WA%SE. FEFATINAL40-505 #EH
(e, TR N B S 39 0l P R SR BB 1 R BRI . Tl W
LA A R AR RE M SEIR S . TR AL
MR ERMER. EEERTHEARBERNR, 5
EP=SJiuupS

ik
WNBIAERBMEER, MAERIECEE S5, B

BN\ E R AE RSB S FRE . REEEMA  Formato: 130ml m 740ml|

FEBFEY ST EH. EALHERESER, Hins R -
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SALSA DE

ADOBO
Xi A

- Salsa densa Instruccién de uso:

- Mezcla de varios condimentos naturales El sabor es mas denso, ideal para saltear

- Perfecto para cualquier tipo de carne cualquier tipo de carne, sélo anadir 40-50g
sin anadir nada mas, ya puede tener un

- eERIER plato sabroso.

AFRGLA, 15

- BRI T IRF R T Anadir cantidad deseada de aceite al sartén,

afadir carnes o verduras al sartén, anadir

cantidad indicada de la salsa, y revolver
Recomendacién de utilizar con: hasta que estén totalmente cocidos.

= Verdura salteada
= Arroces
= Carnes salteados
= Pastas

B T

T3
KA AL AL TN EE
HKim
T

B A fE ISt AR

AERELREE, TEATHSERNGIR, LLMBA
FR%E., SEEIFTMAL40-5057 &#H(H AT iREA
AEFER R ERAE ORMRE), ZRBFMEEH
ERmE A H—E XK ES., AREBEIAEFFNE
EERMEE, (HERTULEKRER, EERMED
AT fif e -4 F) AL S BN ERAVRGER, MAE
BAER#MNIES, BANEEMNAEHRERMLIYAE
FAENF

Formato

B TR R i X
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SALSA’\ DE
LIMON 5 I ]
Frks 11

- Sabor agridulce armonioso, fresco y suave
- Un sabor que contiene la frescura de limén
- Se puede servir tanto en frio como en caliente.

- BREHT [, T
A AR TR T I
+ VTR I

Recomendacion de utilizar con:

m Salsa para echar sobre
m Carne Salsa de inmersion

B THERC :

= BFhAAAIGET
" AR G

Formato:

HEE:

EiNEE: THeRRERRX

www.hxwoksalsa.com




SALSA DE €3
TEPPANYAKI 5 I i
73/ &

- Aroma densay agradable
- Textura suave, color natural y sedosa
- Salsa ideal para cualquier plato

- AR, U
- HARH 0, (iFiEse
- HIEET

Recomendacion de utilizar con:

= Hacer Teppayaki
m Salsa de inmersion

BT :

= BREGMEEY
= AT RCOR

Formato:  CETT XN
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SALSA
SUKIYAKI 5 1 T i1

- Salsa japonesa, aroma agradable. - HaUEIT AR
- Textura densa, deja un toque de dulzura al paladar - JRHb A, kR

Recomendacién de utilizar con: EH T
m Todo tipo de sopa KRBT K
m [Echar sobre arroz y pastas N O EERTERAR, W A E L

Instruccion de uso: ( se parece a la salsa de soja ligera)
Se destina para cocinar todo tipo de platos salteados.
Se anade 40-50g del producto por cada racion. No es
necesario afiadir nada mas, dependiendo del gusto
del cliente.

Se anade primero aceite al sartén y esperar que se
calienta, afnadir los alimentos y cantidad indicada de
salsa, remover periodicamente hasta que esten
totalmente cocidos los alimentos.

5 B 5E A B

Bl LR A, FEHAR AR TrhSaa, EEMTY
WMR. WSS, W AREA. R, RRERE
Hhho BEFEHTMNL40-50 5 # 6 Clt AR $ A A 74

W BR B CIBRAY RS . oA in H e AR BRGh L AR
—IEROREEA . TR A A AR I 3R R SE -

Ak
FAEINERAIERS, A RRECERAP 5], FEIA
1B A AR SR 5 2 T .

Formato:

I -5
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SALSA
CURRY o 55 K T
W W P

. Sabor auténtica de India -Instruccion de uso: ( Ideal para restaurantes)
- Facil de usar, aroma tradicional Se destina para cocinar terneras al curry, pollo al curry,etc.
Se anade 40-50g del producto por cada racion. No es
+ TSR B B RUBR O necesario afadir nada mas, dependiendo del gusto del cliente.
© ACHRAR, i (D Se afnade primero aceite al sartén y esperar que se calienta,

anadir los alimentos y cantidad indicada de salsa, remover
periédicamente hasta que esten totalmente cocido los alimentos.

Recomendacion de utilizar con:

= Plato de curry
m Pastas o tortas fritas

WEHTHER:

w RS P, AP, R RS
w FEECDFTH &

W 3 R 5 B (5 B R TR D)

FEEATmEA A . RS E, —RERE R
AR A0z . AEEIE AT INNZ40-50 E et} (HL PTAR 4% A~ A
I U R BCAE IORA B . 0 T i H ) R
ARAEM —IERBREER . ATRIE N A S IR E R ALK

Fl v A BN GE R A e, I Sk
BESREAPE 5], FEINERIAELRER
VI ESE LTS

Formato:

HEE:
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SALSA PARA

COCINAR
B ok

- Destinado para cocinar platos asiaticos, se puede - & MEPNIPSE E I, T ACEE EiRbE 5, 8k X 78
sustituir los otros condimentos. Uso facil y rapido - F#3#, hESWEKE

- Afnade sabor y color al plato
« Puede servir tanto en frio como caliente

- ¥ B A AT

Instruccion de uso: ( También llamado salsa basico de cocina)

Es una mezcla de los condimentos mas usados para la cocina, sal , azucar ..., tiene color transparente,
preserva el color natural de los alimentos. Destinado para cocinar platos fritos como arroces fritos,
tallarines fritos, etc. Se anade 40-50g del producto por cada racion. No es necesario anadir nada mas,

dependiendo del gusto del cliente.

Se anade primero aceite al sartén y esperar gue se calienta, anadir los alimentos y cantidad indicada
de salsa, remover periédicamente hasta que esten totalmente cocido los alimentos.

Recomendacion de utilizar con:

= Carne

= Tallarines fritos TR
m Verduras AP R
m Espaguetis w IR, S

m Arroz frito ® PR, PEmE

» Salsa de inmersion = fEEEEHEH

H L R (8 FH 15

W EAERBRE . AT RRESERRIAE .
R#HEERE, FEHRARERIER 8RN,
EEMATEME00. Z6EE. PR, PaIRE
Hfh, PZRTEMEST . SEEATMAL
40-50 5 ke (b, AR A A 5 A8 B R e 1R
BIRRIR) . o BRI E AR SR AE M — B SRR
8. TREANAEFRNEE EREK.

FEE: BB NERAGIEGER, AN GERIRIRCERIL
5y, FEIGER M ASE ARSI 1) ZRE .
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SALSA
UNAGI KABAYAKI
g} 14 P

- Sabor japonesa, textura denso
- Sabor salado con un toque de dulce, suave y agradable

- B ET0R, AR E
© BRELLIE, WA

Recomendacion de utilizar con:

m Todo tipo de carnes a la brasa
m Salsa de inmersion

& TR

w RRIGIA: KRR, EEE, AL A2k
w NN SRR (L O R

VxosgEmAN

UNAGI kARAYALE
wig ;
........

Formusts 250mi|

EI'N X7 T
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SALSA DE
YAKITORI
i B ¥

- Sabor japonés, textura densa
- Sabor salado con un toque de dulce, suave y agradable

- HEOk, e
A P ROR, 1R

Recomendacion de utilizar con:

= Todo tipo de brochetas de carne, verdura y marisco
TR

w EAREBER, K, i
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SALSA PARA
GYOZA o 51 I T

- Receta especial, sabor complejo y tnico
- |deal para acompanar cualquier tipo de comida, especialmente gyoza

- BT AR
C T T EREH AR S TR, 5 T S A EL I AR

Recomendacion de utilizar con:

Timsun

Comidas fritas
Carne a la brasa
Mariscos

Gyoza

Salsa de inmersion

B TR

BRI RN T TR
A

AR

RS AL AT RN

250m| J§ 740ml |
| 2.1kg J§ 5kg

B RE: THemEEnx

Formato: -
i =
IR
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PERSONALIZAR
€ ) 1.

* Mg, M A IREE P B K E S £

!_ﬂ
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£ 5L I T

SALSA WOK, S.L.

2. C/RamblaPrim, 298
™ 05020 Bacelona, Espaia

€ +34932696609

=d info@salsahxwok.com

www.hxwoksalsa.com
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