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En el pasado, los vinos se almacenaban 
en bodegas, lugares donde la humedad 
y la frescura natural preservaban 
el aroma y el sabor de cada botella.

Vroeger werden de wijnen bewaard in de 
wijnkelders, plaatsen waar de vochtigheid  
en de natuurlijke frisheid het aroma  
en de smaak van elke fles bewaarden.
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Hoy en día, en las viviendas modernas, 
el amor por el vino se refleja en una 
evolución elegante: una habitación 
dedicada exclusivamente a la 
conservación de los vinos, un rincón 
donde pasado y presente se encuentran. 
Para garantizar las condiciones óptimas, 
los acondicionadores de aire para 
bodegas de Tekno Point mantienen estable 
la temperatura y el nivel de humedad, 
asegurando que cada botella madure a la 
perfección. En el corazón de tu hogar, este 
refugio para vinos se convierte en símbolo 
de una pasión atemporal, un lugar donde 
cada botella cuenta una historia.

Tegenwoordig, in moderne woningen, 
weerspiegelt de liefde voor wijn zich in een 
elegante evolutie: een kamer die uitsluitend 
gewijd is aan de wijnbewaring, een hoek 
waar verleden en heden samenkomen. 
Om de optimale omstandigheden 
te garanderen, zorgen de wijnkelder 
airconditioners van Tekno Point ervoor dat 
de temperatuur en het vochtigheidsniveau 
stabiel blijven, zodat elke fles perfect rijpt. 
In het hart van je huis wordt dit wijnrefugium 
een symbool van een tijdloze passie, een 
plek waar elke fles een verhaal vertelt.



55-75%

max 18°C
min 10°C
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Temperatura

Imagina abrir una botella de buen vino,  
conservada durante años esperando el momento 
perfecto. Ese vino encierra historias, pasiones 
y tradiciones, que solo el tiempo ha sabido 
perfeccionar. Pero el tiempo, por sí solo, no es 
suficiente. La conservación del vino requiere cuidado, 
atención y, sobre todo, el ambiente adecuado.

El vino es una criatura delicada, que respira 
a través del corcho y evoluciona con el tiempo. 
Para preservar su equilibrio, es fundamental 
mantenerlo en un ambiente donde la temperatura 
y la humedad estén constantemente bajo control. 
Una temperatura estable, alrededor de los 12 
grados, es esencial para garantizar que el vino 
no sufra cambios bruscos de temperatura, 
que podrían comprometer su calidad. 
Por eso, es vital que la temperatura nunca baje 
de los 10 grados ni supere los 18.

Humedad

Pero no sólo la temperatura requiere atención. 
La humedad juega un papel igualmente crucial. 
Un ambiente demasiado seco puede comprometer 
la integridad del corcho, permitiendo que el oxígeno 
entre y estropee el vino. Por el contrario, un 
exceso de humedad podría fomentar la formación 
de moho, amenazando tanto al vino como a la 
bodega misma. La humedad ideal se encuentra 
entre el 55% y el 75%, una condición que permite 
que el corcho se mantenga elástico y que el vino 
envejezca de manera armoniosa.

Nuestros acondicionadores para bodegas están 
diseñados para ofrecerte esta constancia, para 
garantizar que cada botella en tu colección sea 
conservada en su hábitat ideal. Porque cada vino 
merece expresar lo mejor de su esencia, y esto solo 
puede ocurrir si las condiciones ambientales son 
perfectas. Elige la seguridad de una conservación 
impecable, elige lo mejor para tu vino.

Las condiciones ideales para 
tu bodega



55-75%

max 18°C
min 10°C
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Temperatuur

Stel je voor dat je een fles verfijnde wijn opent, jarenlang 
bewaard in afwachting van het perfecte moment.  
Die wijn bevat verhalen, passies en tradities, die alleen 
de tijd heeft kunnen verfijnen. Maar de tijd alleen is niet 
genoeg. Het bewaren van wijn vereist zorg, aandacht  
en vooral de juiste omgeving.

Wijn is een delicate creatie die ademt door de kurk 
en zich ontwikkelt met de tijd. Om zijn balans te 
bewaren, is het essentieel om het in een omgeving te 
bewaren waar temperatuur en luchtvochtigheid constant 
onder controle zijn. Een stabiele temperatuur van rond 
de 12 graden is essentieel om te voorkomen dat de wijn 
thermische schokken ondergaat, die de kwaliteit zouden 
kunnen aantasten. Daarom is het van vitaal belang dat 
de temperatuur nooit onder de 10 graden zakt of boven 
de 18 graden stijgt.

Luchtvochtigheid

Maar het is niet alleen de temperatuur die aandacht 
vereist. De luchtvochtigheid speelt een even cruciale rol. 
Een te droge omgeving kan de integriteit van de kurk 
compromitteren, waardoor zuurstof binnendringt en 
de wijn bederft. Aan de andere kant kan een teveel aan 
vocht de vorming van schimmel bevorderen, wat zowel 
de wijn als de kelder zelf bedreigt. De ideale luchtvochti-
gheid ligt tussen de 55% en 75%, een conditie 
die ervoor zorgt dat de kurk elastisch blijft en de wijn 
op harmonieuze wijze veroudert. 

Onze klimaatoplossingen voor wijnkelders zijn ontworpen 
om deze consistentie te bieden, zodat elke fles in uw 
collectie in zijn ideale omgeving wordt bewaard. 
Want elke wijn verdient het om zijn essentie optimaal 
te uiten, en dit kan alleen als de omgevingscondities 
perfect zijn. Kies voor de zekerheid van een onberispelijke 
opslag, kies het beste voor uw wijn.

De ideale omstandigheden 
voor uw wijnruimte
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AUTO

ENFRIAMIENTO

Los climatizadores para bodegas Wine  
permiten establecer la temperatura ideal para  
la conservación de tus vinos en un amplio rango 
entre 10 y 25°C.

CALEFACCIÓN  

En climas fríos, para mantener el vino  
a una temperatura superior a los 10°C, podría  
ser necesario calentar la bodega. 

HUMIDIFICACIÓN ADIABÁTICA

A través de la evaporación del agua, sin 
intercambio de calor con el ambiente, es posible 
alcanzar el valor deseado de humedad.

DESHUMIDIFICACIÓN ISOTÉRMICA

Esta función elimina el exceso de humedad  
del local sin afectar la temperatura  
del ambiente.

FUNCIÓN AUTOMÁTICA

La gestión automatizada de las funciones permite 
adaptar la temperatura y el nivel de humedad de 
tu bodega para mantener estables los valores 
prefijados.

WI-FI INTEGRADO  

Permite el control y la gestión remota de la 
temperatura y la humedad a través de una app.
Bajo pedido, es posible integrar la función de 
monitorización de datos en tiempo real para una 
asistencia más rápida y eficaz.

El control del clima en las bodegas
Tecnología completa en toda la gama Wine de Tekno Point
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KOELING

De wijnklimaatoplossingen voor wijnkelders stellen uw 
in staat de ideale temperatuur voor de opslag van uw 
wijnen in een breed bereik van 10 tot 25°C in te stellen.

VERWARMING 

In koude klimaten kan het nodig zijn om  
de wijnkelder te verwarmen om de wijn boven de 10°C 
te houden.

ADIABATISCHE LUCHTBEVOCHTIGING

Door verdamping van water, zonder warmte-
uitwisseling met de omgeving, kan de gewenste 
vochtigheidsgraad worden bereikt.

AUTOMATISCHE FUNCTIE

De geautomatiseerde functiebeheer maakt het 
mogelijk om de temperatuur en vochtigheidsgraad 
van uw wijnkelder aan te passen om de ingestelde 
waarden stabiel te houden.

ISOTHERME ONTVOCHTIGING

Deze functie verwijdert het overtollige vocht uit  
de ruimte zonder de temperatuur van de ruimte te 
beïnvloeden.

INGEBOUWDE WI-FI   

Maakt het mogelijk om temperatuur en luchtvochtigheid op 
afstand te beheren via een app. Optioneel kan de functie 
voor realtime gegevensmonitoring worden geïntegreerd
voor snellere en efficiëntere ondersteuning.

Klimaatbeheersing in wijnkelders
Geavanceerde technologie in het gehele Wine-assortiment van Tekno Point

AUTO
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M O D E L O S  D E  U N I D A D E S  I N T E R I O R E S  W I N E  |  M O D E L L E N  V A N  B I N N E N U N I T S  W I N E

Serie | Serie
Monobloque

Monoblok
Wine Split Coolsafe

Tipo U.I.
Type Binnenunit

-
Monobloque
Monoblok

Split de pared
Wand-split

Canalizado
Kanaalunit

Split de pared
Wand Split

Modelo 
Model

- WN-M03 WN-M05 WN-09-A WN-12-A DUCT-WN-09-A DUCT-WN-12-A CSI-09 CSI-12

Potencia en refrigeración 
Koelvermogen

W 780 1.100 2.650 3.500 2.650 3.500 2.650 3.500

BTU 2.660 3.753 9.000 12.000 9.000 12.000 9.000 12.000

Volumen de bodega min/max* 
Min/max volume van de ruimte*

m3 5/25 5/35 45/66 57/87 45/66 57/87 45/66 57/87

Funciones 
Functies

Manual | Handmatig X X X X X X X X

Auto X X X X X X - -

Solo refrigeración
Alleen koeling

- - - - - - - X X

Refr. y Cal.
Koel. en Ver.

- X X X X X X - -

Controles
Besturing

Mando IR**
IR-afstandsbediening**

- - standard standard - - standard standard

Control por cable
Draadbediening

standard standard standard standard standard standard - -

Color
Kleur

Gris antracita
Antracietgrijs

X X X X - - - -

Blanco
Wit

- - X X - - X X

Humidificación adiabática
Adiabatische luchtbevochtiging

- X X X X X X - -

Deshumidificación isotérmica
Isotherme ontvochtiging

- X X X X X X - -

App Wifi y gestión remota
Wifi-app en remote beheer

- X X X X X X X X

M O D E L O S  D E  U N I D A D E S  E X T E R N A S  W I N E  |  M O D E L L E N  V A N  E X T E R N E  C O N D E N S O R S  W I N E

Serie | Series
Unidad a la vista condensada por aire

Luchtgekoelde buitenunit
Unidad condensadora empotrada

Ingebouwde condensingunit
Coolsafe

Tipo U.E.
Type O.U.

-
Unidad exterior
Buiteneenheid

Elfo Wine Idra Wine
Unidad exterior
Buiteneenheid

Modelo 
Model

- CSO-09 (W)-A CSO-12 (W)-A ELFO-09-WN ELFO-12-WN IDRA-09-WN IDRA-12-WN CSO-09 CSO-12

Potencia en 
refrigeración 
Koelvermogen

W 2600 3500 2600 3500 2600 3500 2600 3500

BTU 9.000 12.000 9.000 12.000 9.000 12.000 9.000 12.000

Solo refrigeración
Alleen koeling

- - - - - - - X X

Refr. y Cal.
Koel. en Ver.

- X X X X X X - -

Resumen de funciones de las unidades de baja temperatura
Samenvatting van de functies van onze klimaatoplossingen voor lage temperaturen

*	 Los datos indicados en la tabla se refieren a un volumen estimado calculado suponiendo una bodega con un bajo nivel de aislamiento (ver esquema en 
la página siguiente) | De in de tabel vermelde gegevens verwijzen naar een geschat volume, berekend op basis van een wijnruimte met een lage isolatiewaarde 
(zie schema op de volgende pagina).

**	El mando a distancia es opcional para los modelos que solo incluyen el mando cableado | De afstandsbediening is optioneel voor modellen die 
standaard alleen de bedrade bediening hebben.
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Elige el modelo perfecto para tu bodega
Kies het juiste model voor jouw wijnkelder

Consulta el esquema a continuación para encontrar el producto más adecuado a tus necesidades: 
identifica el volumen en m³ y verifica la columna correspondiente al nivel de aislamiento. Por ejemplo, 
para una bodega de 70 m³ con poco aislamiento, el modelo recomendado es WINE Split 12.

Raadpleeg het onderstaande schema om het product te vinden dat het beste bij uw behoefte past:  
bepaal het volume in m³ en controleer de kolom die overeenkomt met het isolatieniveau.
Bijvoorbeeld, voor een wijnruimte van 70 m³ met weinig isolatie is het aanbevolen model WINE Split 12.

* Necesidad estimada: 70 Watt por m³                    ** Necesidad estimada: 55 Watt por m³                   *** Necesidad estimada: 15 Watt por m³
* Geschatte behoefte: 70 Watt per m³                            ** Geschatte behoefte: 55 Watt per m³                            *** Geschatte behoefte: 15 Watt per m³
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Los climatizadores para bodegas Wine transforman 
tu pasión en un tesoro que preservar y compartir.

De klimaatoplossing van Wine transformeert uw passie 
in een wijn-collectie die bewaard en gedeeld moet worden.





14

M O N O B L O Q U E  W I N E
M O N O B L O K  W I N E
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Monobloque Wine
Monoblok Wine

WINE M03/M05, con su diseño compacto, incluye 
en una sola máquina las funciones necesarias para el enfriamiento 
o calefacción, así como para la humidificación 
o deshumidificación de tu bodega.

La versión M03 es ideal para climatizar espacios de hasta 
25 m³, con un nivel de aislamiento medio-bajo, mientras que 
la versión M05 está diseñada para áreas de hasta 35 m³ con 
las mismas características de aislamiento. La nueva generación 
de monobloques introduce importantes innovaciones, como el 
control y mantenimiento automático de la temperatura (10-25°C) 
y la humedad (40-90%) gracias al humidificador integrado.

Solo tendrás que elegir la temperatura deseada y la máquina 
ajustará automáticamente los modos de enfriamiento o 
calefacción para adaptar el clima de la bodega a tus necesidades. 
Además, la gestión completamente automatizada de las funciones 
de humidificación y deshumidificación permite el mantenimiento 
controlado del valor de humedad relativa de tu bodega.

El control Wi-Fi es estándar, y bajo petición del cliente, existe la 
posibilidad de supervisión y control remoto para gestionar  
de manera más eficiente la asistencia postventa.

WINE M03/M05, met zijn compacte ontwerp, bevat in één apparaat 
de benodigde functies voor koeling of verwarming en voor het 
bevochtigen of ontvochtigen van uw wijnverzameling.

De M03 versie is ideaal voor het klimaatbeheersen van ruimtes tot 
25 m³, met een gemiddeld tot laag isolatieniveau, terwijl de M05 versie  
is ontworpen voor ruimtes tot 35 m³ met dezelfde isolatiekenmerken. 
De nieuwe generatie monoblocks introduceert belangrijke innovaties, zoals 
de automatische regeling en het behoud van de temperatuur (10-25°C) 
en luchtvochtigheid (40-90%) dankzij de ingebouwde luchtbevochtiger.

Je hoeft alleen de gewenste temperatuur in te stellen, en het apparaat 
zal automatisch de koeling of verwarming aanpassen om het klimaat 
in uw wijnruimte aan te passen aan je wensen. Bovendien zorgt 
de volledig geautomatiseerde regeling van de bevochtigings- en 
ontvochtigingsfuncties voor het gecontroleerd handhaven van de relatieve 
luchtvochtigheid in uw kelder. 

Wi-Fi-besturing is standaard, en op verzoek is het mogelijk om toezicht te 
houden en op afstand te beheren voor een efficiëntere service.

La solución inteligente para pequeñas bodegas
De slimme oplossing voor kleine wijnkelders
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WN-PL

Monobloque Wine
Monoblok Wine

Rejilla para acabado | Rooster voor afwerking

Disponible en 3 variantes de color
Beschikbaar in 3 kleurvarianten

Pleno para canalización | Plenum voor kanaalisatie

Aplicable al monobloque tanto en el lado 
interior, hacia la bodega, como en el lado 
exterior, permitiéndote climatizar cualquier 
ambiente que desees dedicar a tu bodega. 

Toepasbaar op het monoblock zowel aan  
de binnenkant, richting de wijnruimte, als aan de 
buitenkant, zodat u elke ruimte kunt bedienen  
die u aan uw wijnruimte wilt toewijzen.

Negro/plata
Zwart/zilver

WN-BS

Marrón/oro
Bruin/goud

WN-BG

Rojo/dorado
Rood/goud

WN-RG

Personaliza tu bodega | Personaliseer uw wijnruimte
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Monobloque Wine
Monoblok Wine

DOORVOEROPLOSSING DOOR BUITENMUUR
monoblok + afwerkingsrooster (WN-M03+WN-RG)

GEKANALISEERDE OPLOSSING DOOR  
DE BUITENMUUR
Monoblock + afwerkingsrooster + plenum voor 
kanaalaansluiting (WN-M03+WN-RG+WN-PL)

VOLLEDIGE KANAALOPLOSSING
Monobloc + 2 plenum voor kanaalisatie 
(WN-M03+WN-PL+WN-PL)

SOLUCIÓN A TRAVÉS DE PARED EXTERIOR
monobloque + rejilla de acabado (WN-M03+WN-RG)

SOLUCIÓN CONDUCTADA A TRAVÉS DE PARED 
EXTERIOR
Monobloque + rejilla de acabado + plenum para 
canalización (WN-M03+WN-RG+WN-PL)

SOLUCIÓN CANALIZADA COMPLETA
Monobloque + 2 plenums para canalización
(WN-M03+WN-PL+WN-PL)

Modalidades de instalación | Installatie mogelijkheden







S I S T E M A  S P L I T  W I N E
G E S P L I T S T  S Y S T E E M  W I N E

CSO
Unidad motocondensante externa 
Externe condensor unit

IDRA
Motocondensante agua-aire 
empotrado 
Interne watergekoelde 
condensor unit

ELFO
Motocondensante aire-aire 
empotrado 
Interne luchtgekoelde 
condensor unit
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Sistema split Wine
Split systeem Wine

Además del clásico sistema monobloque, Tekno Point ha desarrollado una 
nueva solución split, diseñada para satisfacer las necesidades de bodegas de 
mayor tamaño, donde se requiere una mayor flexibilidad de instalación y una 
potencia superior. Disponible en versiones 09 (9.000 Btu) y 12 (12.000 Btu), 
el sistema es de tipo monosplit y está compuesto por tres elementos distintos:

Naast het klassieke monoblok-systeem heeft Tekno Point een nieuwe split-
oplossing ontwikkeld, ontworpen om te voldoen aan de behoeften van grotere 
wijnruimtes, waar meer installatieflexibiliteit en een hoger vermogen vereist zijn.
Verkrijgbaar in de versies 09 (9.000 Btu) en 12 (12.000 Btu), is het systeem 
van het type monosplit en bestaat het uit drie afzonderlijke onderdelen:

una unidad motocondensadora exterior, que utiliza 
gas refrigerante R32, de bajo impacto ambiental, 
conforme con las normativas europeas más recientes;

una unidad interior a elegir entre:

-	 unidad mural, para una solución compacta 
y de diseño discreto;

-	 versión canalizada ideal para quienes desean  
una integración casi invisible en el entorno;

un humidificador dedicado, que permite mantener constante  
el nivel de humedad óptimo para la conservación del vino.

een externe condensor unit die gebruikmaakt van 
het koelmiddel R32, met een lage milieu-impact, in 
overeenstemming met de nieuwste Europese regelgeving;

een binnenunit met keuze uit:

-	 wandunit, voor een compacte oplossing met  
een discreet design;

-	 kanaalversie, ideaal voor wie op zoek is naar een 
bijna onzichtbare integratie in de ruimte;

een speciale luchtbevochtiger, die het mogelijk maakt om het 
optimale vochtigheidsniveau voor de wijnopslag constant te 
houden.

La tecnología Wine Split | De Wine Split-technologie

El sistema puede ser gestionado de manera sencilla e intuitiva a través de 
un mando a distancia o un mando de cable, permitiendo al usuario controlar 
la temperatura, la humedad y la programación según sus necesidades. 
Con esta solución, Tekno Point amplía su gama para ofrecer un rendimiento 
máximo y flexibilidad incluso en las bodegas más complejas, garantizando 
siempre el microclima perfecto para el envejecimiento y la conservación del vino.

Het systeem kan eenvoudig en intuïtief worden bediend via een afstandsbediening 
of een bedrade controller, waarmee de gebruiker temperatuur, luchtvochtigheid en 
programmering kan aanpassen. Met deze oplossing breidt Tekno Point zijn assortiment 
uit om maximale prestaties en flexibiliteit te bieden, zelfs in complexe wijnkelders, 
en garandeert altijd het perfecte microklimaat voor de rijping en bewaring van wijn.
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Sistema split Wine - Los Invisibles
Split-systeem Wine - Binnenshuis geïntegreerd

Idra Wine es el sistema de climatización invisible 
condensado por agua que, gracias a la tecnología 
Full DC inverter y a la válvula de agua de control 
electrónico, garantiza un bajo consumo energético 
y de agua. Puede instalarse fácilmente dentro 
del edificio, como por ejemplo en un mueble debajo 
del fregadero, en el baño o en espacios técnicos. 

Idra Wine is het binnenshuis geïntegreerde watergekoelde 
klimaatbeheersingssysteem dat dankzij de Full DC inverter 
technologie en de elektronisch gestuurde waterklep zorgt 
voor laag energie- en waterverbruik. Het kan gemakkelijk 
binnen het gebouw worden geïnstalleerd, bijvoorbeeld in een 
kast onder de gootsteen, in de badkamer of in technische 
ruimtes.

Elfo Wine es el sistema de climatización invisible 
con expansión directa y intercambio aire-aire. 
La tecnología DC Inverter garantiza el máximo confort 
y ahorro energético.

Elfo Wine is het binnenshuis geïntegreerde 
klimaatbeheersingssysteem met directe expansie en 
lucht-lucht warmtewisseling. De DC Inverter technologie 
garandeert optimaal comfort en energiebesparing.

Los climatizadores Wine también están disponibles 
con motocondensador oculto, ampliando la exitosa línea 
de los “Invisibles”, la joya de Tekno Point. Esta solución es ideal 
para climatizar la bodega de tu casa manteniendo intacto el estilo 
de la fachada, especialmente en edificios históricos o de alto valor 
arquitectónico. El enfriamiento puede realizarse mediante 
dos sistemas: aire-aire o agua-aire.

De Wine airconditioners zijn ook beschikbaar met een binnenshuis geïntegreerde 
condensor unit motorkondensator, die deze succesvolle lijn remove this uitbreidt, 
de specialiteit van Tekno Point. Deze oplossing is ideaal om de wijnruimte 
in uw gebouw te koelen, waarbij de stijl van de gevel behouden blijft, vooral 
in historische of architectonisch objecten. De koeling kan plaatsvinden via twee 
systemen: lucht-lucht of water-lucht.

Los invisibles para bodegas | Binnenshuis geïntegreerde 
oplossingen voor wijnruimtes



24

Split mural | Wandunit
Antracita | Antraciet

Split mural | Wandunit
Blanco | Wit

UNIDADES INTERIORES DE PARED WINE
W A N D U N I T S  W I N E
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Unidades interiores de pared Wine
Wand binnenunits Wine

Unidades interiores Wine Split | Binnendelen Wine Split

Humidificador CS Umidy | Luchtbevochtiger CS Umidy

Es posible ajustar la temperatura entre 10°C y 25°C, 
y la humedad entre el 40% y el 90%. Se distingue por su 
elegante coloración antracita y un diseño esencial y refinado, 
pensado para integrarse perfectamente en ambientes 
modernos. El tratamiento hidrofílico especial “double 
coating” y la doble protección antiácida del intercambiador 
garantizan una perfecta eficiencia y durabilidad a lo largo 
del tiempo. La tecnología DC inverter asegura un consumo 
energético optimizado. Wine Split se puede gestionar a través de 
Wi-Fi mediante la App, con mando a distancia por infrarrojos 
o con mando de cable (las 3 modalidades vienen de serie).

De temperatuur kan worden ingesteld tussen 10°C en 25°C,  
en de luchtvochtigheid tussen 40% en 90%. Het valt op door  
de elegante antracietkleur en het essentiële, verfijnde ontwerp, dat 
perfect past in moderne omgevingen. De speciale “double coating” 
hydrofiele behandeling en de dubbele zuurwerende bescherming 
van de warmtewisselaar zorgen voor perfecte efficiëntie  
en duurzaamheid. De DC inverter-technologie garandeert een 
geoptimaliseerd energieverbruik. Wine Split kan via Wi-Fi worden 
beheerd met de App, met een infrarood afstandsbediening of met 
een bedrade afstandsbediening (deze 3 modi zijn standaard).

El humidificador Wine Split garantiza un nivel 
óptimo de humedad para la conservación del vino, 
manteniendo la atmósfera de la bodega ideal para 
su envejecimiento. Se integra perfectamente con 
el sistema de climatización, proporcionando la 
humedad necesaria sin afectar la temperatura, 
asegurando así la conservación perfecta del vino.

De Wine Split luchtbevochtiger garandeert een 
optimale luchtvochtigheid voor de wijnopslag, 
waardoor de ideale sfeer voor het verouderen 
van de wijn behouden blijft. Het integreert perfect 
met het klimaatsysteem en levert de benodigde 
luchtvochtigheid zonder de temperatuur te 
beïnvloeden, wat zorgt voor het perfecte wijnbehoud.
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U N I D A D E S  I N T E R I O R E S 
C A N A L I Z A D A S  W I N E

G E G O T E N  B I N N E N U N I T S  W I N E

Rejilla lineal | Lineaire rooster
Aluminio satinado | Geborsteld aluminium

Rejilla lineal | Lineaire rooster
Blanco pintado RAL 9010 
Wit gelakt RAL 9010

Rejilla rectangular | Rechthoekig rooster
Blanco pintado RAL 9010 
Wit gelakt RAL 9010

Rejilla rectangular | Rechthoekig rooster
Aluminio satinado | Geborsteld aluminium

Rejilla rectangular | Rechthoekig rooster
Negro | Zwart

Rejilla lineal | Lineaire rooster
Negro | Zwart
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Unidades interiores canalizadas Wine
Gegoten binnenunits Wine

Unidades interiores Wine Duct | Inbouwunits Wine Split

Las unidades interiores Wine Duct son la elección óptima 
para un menor impacto estético en la bodega. Es posible 
mantener constante la temperatura y la humedad 
configurando los valores respectivamente entre 10°  
y 25°C y entre el 40% y el 90%. El control remoto en  
pared y la gestión con App a través de Wi-Fi son de 
serie. La tecnología DC inverter garantiza un consumo 
energético optimizado. El tratamiento hidrofóbico 
“double coating” y la doble protección antiácida  
del intercambiador aseguran la perfecta eficiencia y 
durabilidad a lo largo del tiempo. Está disponible una 
amplia gama de rejillas rectangulares y lineales con sus 
respectivos conductos. A petición, se pueden ofrecer 
variantes de colores para satisfacer las necesidades 
cromáticas incluso de los clientes más exigentes.

De inbouwunits zijn de optimale keuze voor een kleinere 
esthetische impact in de wijnruimte. Het is mogelijk 
om de temperatuur en luchtvochtigheid constant te houden door 
respectievelijk de waarden tussen de 10° en 25°C en tussen de 
40% en 90% in te stellen. De wandbediening en de app-besturing 
via Wi-Fi zijn standaard. De DC inverter-technologie zorgt voor 
een geoptimaliseerd energieverbruik. De speciale “double coating” 
hydrofiele behandeling en de dubbele zuurbeveiliging van de 
warmtewisselaar zorgen voor perfecte efficiëntie en duurzaamheid 
in de loop der tijd. Er is een breed scala aan rechthoekige 
en lineaire roosters beschikbaar met bijbehorende kanalen. 
Op verzoek zijn er kleurvarianten beschikbaar om te voldoen 
aan de kleureisen van zelfs de meest veeleisende klanten.

Humidificador CS Umidy | Luchtbevochtiger CS Umidy

Las unidades internas Wine Duct cuentan con un 
humidificador diseñado para pulverizar el agua, 
creando una fina neblina que es rápidamente 
absorbida por el ambiente, garantizando una
reinserción eficaz de la humedad. Puede conectarse
a la red de agua o utilizar el tanque de 15L incluido.

De inbouwunits van Wine Duct hebben een 
luchtbevochtiger die is ontworpen om water te vernevelen, 
waardoor een fijne mist ontstaat die snel door de omgeving 
wordt opgenomen, waardoor een effectieve vochttoename 
wordt gegarandeerd. Hij kan worden aangesloten op het 
waternet of gebruikmaken van de meegeleverde 15L tank.
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FILTOUCH WI-FI WINE
TELC2-WN2

Controles y control remoto
Bediening en afstandsbediening

Mediante el control remoto o el control por cable 
Wi-Fi, es posible realizar una serie de ajustes de 
las funciones de la máquina de manera sencilla, 
sin necesidad de acceder a incómodos cuadros 
eléctricos.

Met de afstandsbediening of de bedrade 
Wi-Fi-bediening kunnen eenvoudig verschillende 
systeem-instellingen worden gebruikt, 
zonder gebruik te moeten maken van 
het wandpaneel.

La aplicación Smart Life (iOS y Android) ofrece 
opciones de control de tu dispositivo a través  
de la conexión con tu red Wi-Fi doméstica,  
para una interacción más fácil y divertida.

De Smart Life-app (iOS en Android) biedt de  
mogelijkheid om uw apparaat te bedienen via verbinding  
met uw eigen-Wi-Fi-netwerk, voor een eenvoudigere  
en efficiënte interactie.

Control remoto y por cable | Afstandsbediening en kabelbediening

App Smart Life | App Smart Life
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Controles y control remoto
Bediening en afstandsbediening

Protocolo Modbus | Modbusprotocol

Gestión y control remoto | Beheer en remote controle

El Modbus es un protocolo de comunicación serial 
utilizado para el intercambio de datos entre dispositivos 
electrónicos. A través del filocomando de la unidad 
interna, es posible conectar las unidades a los sistemas 
BMS (Building Management System) utilizando el 
protocolo Modbus que permite el control y supervisión 
centralizado de las instalaciones..

Modbus is een seriële communicatiedeelprotocol dat wordt 
gebruikt voor het uitwisselen van gegevens tussen elektronische 
apparaten. Via de filocomando van de binnenunit kunnen 
de eenheden worden verbonden met BMS-systemen 
(Building Management System) via het Modbus-protocol, 
wat gecentraliseerd beheer en monitoring van de systemen 
mogelijk maakt.

Tekno Point ofrece un servicio 
innovador de supervisión 
y control remoto, que permite una 
gestión más eficiente del servicio 
postventa del producto. Este servicio
 es capaz de monitorizar los datos 
históricos, incluidas posibles 
notificaciones de alarma.

Tekno Point biedt een innovatieve dienst 
voor toezicht en bediening op afstand, 
die een efficiënter beheer van 
de aftersalesservice van het product 
mogelijk maakt. Deze dienst kan historische 
gegevens monitoren, inclusief eventuele 
alarmmeldingen.
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No solo vino | Alternatieve toepassingen

Nuestros climatizadores, aunque han sido diseñados 
específicamente para la conservación del vino, representan 
para algunos clientes una solución versátil y fiable también 
para otros tesoros que a menudo se guardan en las bodegas.

Garantizan buenas condiciones también para la conservación 
de embutidos, quesos y cigarros, preservando su calidad y 
autenticidad con el paso del tiempo. Todos estos productos, 
de hecho, requieren bajas temperaturas y un alto nivel de 
humedad para conservar al máximo sus características. 
Lo que más los perjudica son las variaciones de temperatura 
y humedad, que pueden comprometer los delicados 
procesos de curación, maduración y conservación.

Por eso es esencial mantener estos parámetros constantes. 
Nuestros climatizadores aseguran un control preciso 
y estable del ambiente, preservando la calidad 
y la autenticidad de cada producto.

Onze klimaatoplossingen zijn weliswaar speciaal ontworpen voor 
wijnopslag, maar vormen voor sommige klanten ook een veelzijdige 
en betrouwbare oplossing voor andere toepassingen. 

Ze garanderen ook optimale omstandigheden voor de opslag 
van fijne vleeswaren, kazen en sigaren, waarbij de kwaliteit 
en authenticiteit in de loop van de tijd behouden blijven. Al deze 
producten vereisen namelijk lage temperaturen en een specifieke 
luchtvochtigheid om hun eigenschappen optimaal te behouden. 
Wat hen het meest schaadt, zijn temperatuurschommelingen 
en variaties in luchtvochtigheid, die de delicate rijpings-, 
verouderings- en bewaarprocessen kunnen verstoren. 

Daarom is het essentieel om deze parameters constant te houden. 
Onze klimaatoplossingen zorgen voor een nauwkeurige 
en stabiele controle van de omgeving, waardoor de kwaliteit 
en authenticiteit van elk product behouden blijft.
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L Í N E A  C O O L S A F E
C O O L S A F E  L I J N

Coolsafe es el climatizador dedicado exclusivamente a la refrigeración 
hasta 10 °C durante todo el año. Silencioso y de tamaño reducido, 
resulta perfecto para todos aquellos espacios que requieren 
una reducción forzada de la temperatura: salas para conservación 
de medicamentos, flores, células de almacenamiento de alimentos 
perecederos, depósitos a temperatura controlada, salas de servidores, 
laboratorios de cosméticos...

Coolsafe is de airconditioner die uitsluitend bedoeld is voor koeling 
tot 10 °C, het hele jaar door. Stil en compact van formaat, is hij perfect 
voor alle omgevingen waar een geforceerde temperatuurdaling nodig is: 
ruimtes voor het bewaren van medicijnen, bloemen, koelcellen 
voor bederfelijke levensmiddelen, temperatuurgestuurde opslagruimtes, 
serverruimtes, cosmeticalaboratoria...
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WN-M03 | WN-M05 FILTOUCH WI-FI WINE

Ficha técnicas
Technische gegevens

Monobloque Wine | Monoblok Wine

M O N O B L O Q U E  W I N E  |  M O N O B L O K  W I N E

Código | Code Cod. WN-M03 * WN-M05 *

Alimentación | Voeding V-Hz-Ph 230-50/60-1

Protección contra sobrecorriente | Amperage A 16 25

Sección de cables de alimentación | Voeding mm2 1,5 2,5

Volumen de la bodega** | Oppervlakte van de wijnruimte** m3 25 35

Potencia de enfriamiento | Koelcapaciteit W/BTU 780/2660 1100/3753

Potencia de calefacción | Verwarmingscapaciteit W/BTU 1000/3412 1000/3412

Consumo eléctrico | Elektrisch verbruik W 350 (+1100) 500 (+1100)

Resistencia eléctrica | Elektrische weerstand W 1100 1100

Caudal de aire | Luchtstroom m3/h 370/300/220 370/300/220

Dimensiones | Afmetingen (LxPxH) mm 450x616x480

Peso | Gewicht Kg 43 43

Refrigerante | Koudmiddel
Kg 0,24

Tipo/Type R290

Nivel de presión sonora interna (1m) | Geluiddrukniveau intern (1m) dB(A) 56/51/42

Nivel de presión sonora interna (3m) | Geluiddrukniveau intern (3m) dB(A) 53/49/40

Nivel de presión sonora externa (1m) | Geluiddrukniveau extern (1m) dB(A) 33~50/46

Nivel de presión sonora externa (3m) | Geluiddrukniveau extern (3m) dB(A) 32~48/44

Temp. externa de funcionamiento | Operationele buitentemperaturen °C -10~+43

Temperatura ajustable | Instelbare temperatuur °C +10~+25

Humedad ajustable | Instelbare luchtvochtigheid % 40-90

Controles de serie | Standaardbedieningen - Mando por cable con Wi-Fi | Bekabelde bediening met Wi-Fi

Deshumidificación | Dehumidificatie - Isoterma | Isotherm

Humidificación | Bevochtiging - Wet Film | Wet Film

Conexión Modbus | Modbus-aansluiting - De serie | Standaard

Contacto seco | Dry contact - De serie | Standaard

* Se refiere únicamente al monobloque base, sin rejillas ni plenum | Betreft uitsluitend de basismonoblock, zonder roosters of plenum.
** Los datos indicados en la tabla se refieren a un volumen estimado, calculado suponiendo una bodega con un bajo nivel de aislamiento | De in de tabel 
vermelde gegevens hebben betrekking op een geschat volume, berekend op basis van een kelder met een laag isolatieniveau.
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Ficha técnicas
Technische gegevens

Accesorios para monobloque | Accessoires voor monoblok

A C C E S O R I O S  PA R A  M O N O B L O Q U E  W I N E  |  A C C E S S O I R E S  V O O R  W I N E  M O N O B L O K

COD. DESCRIPCIÓN - BESCHRIJVING

WN-BG
Rejilla frontal de acabado Brown Gold.
Frontrooster in Brown Gold afwerking.

WN-BS
Rejilla frontal de acabado Black Silver.
Frontrooster in Black Silver afwerking.

WN-RG
Rejilla frontal de acabado Red Gold.
Frontrooster in Red Gold afwerking.

WN-PL

Conexión de expulsión ovalada para tuberías Ø200 o Ø160. 
Conexión para aspiración: Circular para tuberías Ø200.

Ovale uitlaataansluiting voor leidingen Ø200 of Ø160. Aansluiting voor zuiging: 
Circulair voor leidingen Ø200.

TELC2-WN2
Mando a distancia IR.
IR afstandsbediening.

RID PR WN

Reductor de presión con manómetro. Ajuste 1,5/1,8 bar (instalación obligatoria 
con función de humidificación).
Drukregelaar met manometer. Afstelling 1,5/1,8 bar (verplichte installatie 
met humidificatiefunctie).

FLEX-200B
Dim. Ø 200 mm. Tubo flexible en aluminio termoacústico. Paquete de 10 m.
Afm. Ø 200 mm. Flexibele aluminium thermisch-geluidsisolatiebuis. Verpakking van 10 m.

TPCAM200
Rejilla exterior con malla antivolátil, en aluminio RAL9003, Ø 200 mm (por unidad).
Buitenrooster met antivolaal gaas, van aluminium RAL9003, Ø 200 mm (per stuk).

WET FILM

Sistema evaporativo con panel poroso humedecido. Aumenta la humedad relativa  
y reduce la temperatura del aire sin aporte de calor.
Verdampingssysteem met poreus paneel geïmpregneerd. Verhoogt de relatieve 
luchtvochtigheid en verlaagt de luchttemperatuur zonder warmtebijdrage.

WINE FILTER
Juego de filtros para monobloque.
Filterset voor monoblock.
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WN-09-A | WN-12-A FILTOUCH WI-FI WINETELC2-WN2

Ficha técnicas
Technische gegevens

Unidades interiores mural Wine Split | Wandunits met Wine Split

W I N E  S P L I T  |  W I N E  S P L I T

Código | Code Cod. WN-09-A WN-12-A

Alimentación | Voeding V-Hz-Ph 230-50-1 230-50-1

Volumen de la bodega* | Oppervlakte van de wijnruimte* m3 45/66 57/87

Potencia de enfriamiento | Koelcapaciteit W/BTU 2600/9000 3500/12000

Potencia de calefacción | Verwarmingscapaciteit W/BTU 2850/9800 3800/13000

Consumo eléctrico | Elektrisch verbruik W 1010 (+800) 1540 (+1200)

Resistencia eléctrica | Elektrische weerstand W 800 1200

Caudal de aire | Luchtstroom m3/h 230~580 480~850

Presión sonora | Geluiddruk (SHi/Hi/Mi/Lo) dB(A) 40/35/22/20 47/44/31/29

Potencia sonora | Geluidsvermogen (SHi/Hi/Mi/Lo) dB(A) 53/48/35/33 58/55/42/40

Dimensiones | Afmetingen (LxPxH) mm 850x203x291 972x224x302

Peso | Gewicht Kg 10 13

Tuberías frigoríficas | Koelleiding inch 1/4”-3/8” 1/4”-1/2”

Temperatura ajustable | Instelbare temperatuur °C +10~+25

Humedad ajustable | Instelbare luchtvochtigheid % 40-90

Controles de serie | Standaardbedieningen -
Mando a distancia, mando por cable con Wi-Fi

Afstandsbediening, bedrade afstandsbediening met Wi-Fi

* Los datos indicados en la tabla se refieren a un volumen estimado, calculado suponiendo una bodega con un bajo nivel de aislamiento | De in de tabel 
vermelde gegevens hebben betrekking op een geschat volume, berekend op basis van een kelder met een laag isolatieniveau.
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DUCT-WN-09-A | DUCT-WN-12-A FILTOUCH WI-FI WINE

W I N E  D U C T  |  W I N E  I N B O U W U N I T

Código | Code Cod. DUCT-WN-09-A DUCT-WN-12-A

Alimentación | Voeding V-Hz-Ph 230-50-1 230-50-1

Volumen de la bodega* | Oppervlakte van de wijnruimte* m3 45/66 57/87

Potencia de enfriamiento | Koelcapaciteit W/BTU 2600/9000 3500/12000

Potencia de calefacción | Verwarmingscapaciteit W/BTU 2850/9800 3800/13000

Consumo eléctrico | Elektrisch verbruik W 1010 (+800) 1540 (+1200)

Resistencia eléctrica | Elektrische weerstand W 800 1200

Caudal de aire | Luchtstroom m3/h 275~610 380~960

Presión estática | Statische druk Pa 0-25-50 0-25-50

Presión sonora | Geluiddruk (SHi/Hi/Mi/Lo) dB(A) 40/38/36/34 43/40/38/36

Potencia sonora | Geluidsvermogen (SHi/Hi/Mi/Lo) dB(A) 50/48/46/44 53/50/48/46

Dimensiones | Afmetingen (LxPxH) mm 700x450x200 1000×450×200

Peso | Gewicht Kg 17 22

Tuberías frigoríficas | Koelleiding inch 1/4”-3/8” 1/4”-1/2”

Temperatura ajustable | Instelbare temperatuur °C +10~+25

Humedad ajustable | Instelbare luchtvochtigheid % 40-90

Controles de serie | Standaardbedieningen - Mando por cable con Wi-Fi | Bedrade afstandsbediening met Wi-Fi

Ficha técnicas
Technische gegevens

Unidades internas Duct Wine | Inbouwunits Wine

* Los datos indicados en la tabla se refieren a un volumen estimado, calculado suponiendo una bodega con un bajo nivel de aislamiento | De in de tabel 
vermelde gegevens hebben betrekking op een geschat volume, berekend op basis van een ruimte met een laag isolatieniveau.
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CS-UMIDY

H U M I D I F I C A D O R  |  L U C H T B E V O C H T I G E R

Código | Code Cod. CS-UMIDY

Alimentación | Voeding V-Hz-Ph 230-50-1

Consumo eléctrico | Elektrisch verbruik W 80-100

Cable de alimentación | Stroomkabel - De serie | Standaard

Longitud del cable de alimentación | Lengte van de voedingskabel m 3

Sección del cable | Kabelsectie mm2 1

Presión sonora | Geluiddruk (SHi/Hi/Mi/Lo) dB(A) 1/2 

Potencia sonora | Geluidsvermogen dB(A) 1/2

Dimensiones | Afmetingen (LxPxH) mm 300x230x600

Peso | Gewicht Kg 5,47

Flujo de nebulización regulable min/max | Instelbare vernevelingsstroom min/max L 0.9/1.8

Capacidad de humidificación | Bevochtigingscapaciteit L/h 1.4-1.8

Nebulización | Verneveling ml/H 1800

Humedad máxima de trabajo | Maximale instelbare luchtvochtigheid % 80

Temperatura máxima del agua de carga | Maximale aanvoertemperatuur °C 40

Capacidad del depósito | Tankcapaciteit L 15

Conexión de agua | Wateraansluiting
Pulgadas 

Inch
1/2”

Diámetro del tubo de nebulización | Diameter van de nevelbuis mm 75

Posibilidad de conexión a la red hidráulica 
Mogelijkheid voor aansluiting op het waternet

- sì-ja

Tubo de conexión a la red hidráulica | Aansluitslang voor het waternet cm 160

Rango de temperatura de funcionamiento | Werktemperatuurbereik °C 5-40

Filtro | Filter - De serie | Standaard

Ficha técnicas
Technische gegevens

Humidificador | Luchtbevochtiger
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CSO-09(W)-A | CSO-12(W)-A

Ficha técnicas
Technische gegevens

Motocondensadores exteriores | Externe buiten geplaatste condensor

U N I D A D  E X T E R I O R  W I N E  |  B U I T E N U N I T  W I N E

Código | Code Cod. CSO-09(W)-A CSO-12(W)-A

Alimentación | Voeding V-Hz-Ph 230-50-1

Enfriamiento
Koeling

Pot nom. | Nom. vermogen W/BTU 2600/9000 3500/12000

Abs. Eléc. | Elektrisch verbruik W 1010 1540

EER W/W 2.57 2,27

Calefacción 
Verwarming

Pot nom. | Nom. vermogen W/BTU 2850/9900 3800/13200

Abs. Eléc. | Elektrisch verbruik W 1000 1650

COP W/W 2,85 2,53

Presión sonora max | Geluiddruk max dB(A) 53 55

Potencia sonora | Geluidsvermogen dB(A) 62 63

Dimensiones | Afmetingen (LxPxH) mm 830x325x540 830x325x540

Peso | Gewicht Kg 30 40

Refrigerante
Koelmiddel

Tipo | Type - R32

Precarga | Voorlading Kg 0,78 0,93

Carga ad. | Extra lading gr/m 20

Tuberías frigoríficas
Koelleiding

Dimensiones | Afmetingen inch 1/4”-3/8” 1/4”-1/2”

Longitud max de precarga 
Max lengte van de voorlading

m 5

Longitud max | Max lengte m 20

Desnivel max | Max hoogteverschil m 10

Temp. externa de funcionamiento | Operationele buitentemperaturen °C -15~+52
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ELFO-09-WN ELFO-12-WN

Ficha técnicas
Technische gegevens

Los invisibles Wine | Binnenshuis geïntegreerd Wine

U N I D A D  C O N D E N S A D O R A  E L F O  W I N E  |  C O N D E N S O R  U N I T  E L F O  W I N E

Código | Code Cod. ELFO-09-WN ELFO-12-WN

Alimentación | Voeding V-Hz-Ph 230-50-1 230-50-1

Protección contra sobrecorriente | Amperage A 16 25

Sección de cables de alimentación | Kabeldikte mm2 1,5 2,5

Enfriamiento
Koeling

Pot nom. | Nom. vermogen W/BTU 2600/9000 3500/12000

Abs. Eléc. | Elektrisch verbruik W 1100 1650

EER W/W 2.36 2.12

Calefacción
Verwarming

Pot nom. | Nom. vermogen W/BTU 2850/9900 3800/13200

Abs. Eléc. | Elektrisch verbruik W 1200 1800

COP W/W 2.75 3.05

Presión sonora max | Geluiddruk max dB(A) 42 42

Potencia sonora max | Geluidsvermogen max dB(A) 57 57

Dimensiones | Afmetingen (LxPxH) mm 786x315x558 1055x455x702

Peso | Gewicht Kg 41 72

Refrigerante 
Koudmiddel

Tipo | Type - R32 R32

Precarga | Voorlading Kg 0,75 1,00

Carga ad. | Extra lading gr/m 22 22

Tuberías frigoríficas 
Koelleiding

Dimensiones | Afmetingen inch 1/4”-3/8” 1/4”-1/2”

Longitud max de precarga 
Max lengte van de voorlading

m 7,5 10

Longitud máx. | Max lengte m 10 20

Desnivel max | Max hoogteverschil m 5 5

Temp. externa de funcionamiento | Operationele buitentemperaturen °C 0~+52 0~+52

Agujeros de aire | Luchtopeningen mm/nr ø200 | x2 ø200 | x4
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IDRA-09-WN IDRA-12-WN

Ficha técnicas
Technische gegevens

* Con una temperatura entre 7 y 12°C es necesario utilizar el KIT BIT IDRA | Bij een temperatuur tussen 7 en 12°C is het noodzakelijk de KIT BIT IDRA te gebruiken.

U N I D A D  C O N D E N S A D O R A  I D R A  W I N E  |  C O N D E N S O R  U N I T  I D R A  W I N E

Código | Code Cod. IDRA-09-WN-A IDRA-12-WN-A

Alimentación | Voeding V-Hz-Ph 230-50-1 230-50-1

Protección contra sobrecorriente | Amperage A 16 25

Sección de cables de alimentación | Kabeldikte mm2 1,5 2,5

Enfriamiento
Koeling

Pot nom. | Nom. vermogen W/BTU 2600/9000 3500/12000

Abs. Eléc. | Elektrisch verbruik W 930 1200

EER W/W 2,8 2,5

Calefacción 
Verwarming

Pot nom. | Nom. vermogen W/BTU 2625/9010 3900/13300

Abs. Eléc. | Elektrisch verbruik W 880 1290

COP W/W 2.98 3.02

Presión sonora max | Geluiddruk max dB(A) 42 42

Potencia sonora max | Geluidsvermogen max dB(A) 57 57

Dimensiones | Afmetingen (LxPxH) mm 470x300x530 500x300x530

Peso | Gewicht Kg 33 34

Refrigerante 
Koudmiddel

Tipo | Type - R32 R32

Precarga | Voorlading Kg 0,75 1,10

Carga ad. | Extra lading gr/m 22 22

Tuberías
frigoríficas
Koelleiding

Dimensiones | Afmetingen inch 1/4”-3/8” 1/4”-1/2”

Longitud max de precarga 
Max lengte van de voorlading

m 7,5 10

Longitud máx. | Max lengte m 15 20

Desnivel max | Max hoogteverschil m 5 5

Temp. límite del agua | Max watertemperatuur °C 12*~25 12*~25

Conexiones de agua | Wateraansluitingen inch 1/2” 1/2”

Los invisibles Wine | Binnenshuis geïntegreerd Wine
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Ficha técnicas
Technische gegevens

Accesorios para Elfo Wine | Accessoires voor Elfo Wine

A C C E S O R I O S  PA R A  E L F O  W I N E  |  A C C E S S O I R E S  V O O R  E L F O  W I N E

COD. DESCRIPCIÓN - BESCHRIJVING

EL1VASC
Recipiente para recoger la condensación. Dimensiones 885x370x25 mm.
Condensaatopvangbak. Afmetingen 885x370x25 mm.

EL2VASC
Recipiente para recoger la condensación. Dimensiones 925x380x25 mm.
Condensaatopvangbak. Afmetingen 925x380x25 mm.

EL3VASC
Recipiente para recoger la condensación. Dimensiones 1060x380x25 mm.
Condensaatopvangbak. Afmetingen 1060x380x25 mm.

R-552230

Conexión de acero galvanizado. Medidas (LxP) 
550x230 mm - ø 300 mm. Combina los dos 
conectores ø 200 en una única salida 
ø 300 mm.

Verbinding van verzinkt staal. Afmetingen (LxP) 
550x230 mm - ø 300 mm. Combineert de twee 
Ø 200 aansluitingen in één Ø 300 mm uitgang.

26
0

300

Ø 300

22
0

50

530

ANELFO
Anillos de conexión para Elfo. Ø 200mm. Facilita la conexión entre Elfo y el conducto de aire.
Koppelingringen voor Elfo. Ø 200mm. Vergemakkelijkt de verbinding tussen Elfo en het luchtkanaal.

SIL2001000B
Silenciadores flexibles circulares. Dimensiones: Ø 200 mm, L 1000 mm. Atenuación 250 Hz 9 dB (A).
Flexibele ronde geluiddempers. Afmetingen: Ø 200 mm, L 1000 mm. Demping 250 Hz 9 dB (A).

SIL200500B
Silenciadores flexibles circulares. Dimensiones: Ø 200 mm, L 500 mm. Atenuación 250 Hz 4.5 dB (A).
Flexibele ronde geluiddempers. Afmetingen: Ø 200 mm, L 500 mm. Demping 250 Hz 4.5 dB (A).

SIL3001000B
Silenciadores flexibles circulares. Dimensiones: Ø 300 mm, L 1000 mm. Atenuación 250 Hz 9 dB (A).
Flexibele ronde geluiddempers. Afmetingen: Ø 300 mm, L 1000 mm. Demping 250 Hz 9 dB (A).

SIL300500B
Silenciadores flexibles circulares. Dimensiones: Ø 300 mm, L 500 mm. Atenuación 250 Hz 4.5 dB (A).
Flexibele ronde geluiddempers. Afmetingen: Ø 300 mm, L 500 mm. Demping 250 Hz 4.5 dB (A).

4/8 m

AXC250

Ventilador auxiliar (a 1 velocidad). Se aplica a cada canal de expulsión cuando se necesita au-
mentar la distancia entre Elfo y la pared exterior. Debe solicitarse al hacer el pedido. 
No es adecuado para la reducción de Ø300.

Hulpventilator (op 1 snelheid). Wordt toegepast op elk afvoer kanaal wanneer de afstand tussen Elfo 
en de buitenmuur moet worden vergroot. Moet bij de bestelling worden aangevraagd. Niet geschikt 
voor Ø300 reductie.

GRIELFO
Rejilla de material plegable para una fácil instalación desde el interior, 200 mm.
Muur rooster voor gemakkelijke installatie van binnenuit, 200 mm.
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Ficha técnicas
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Accesorios para Idra Wine | Accessoires voor Idra Wine

A C C E S O R I O S  PA R A  I D R A  W I N E  |  A C C E S S O I R E S  V O O R  I D R A  W I N E

COD. DESCRIPCIÓN - BESCHRIJVING

KIT BT IDRA

Con el Kit de Baja Temperatura para IDRA Wine es posible aumentar algunos grados 
la temperatura del agua de entrada proveniente de la red hidráulica gracias a su resisten-
cia eléctrica de 2 kW, cumpliendo así con los límites de funcionamiento de la máquina.

Met de Lage Temperatuur Kit voor IDRA Wine is het mogelijk de inlaatwatertemperatuur 
van het leidingwater met enkele graden te verhogen dankzij de elektrische weerstand 
van 2 kW, waarmee de werkingslimieten van de machine worden voldaan.

KIT SST IDRA

Kit super silent para reducir la potencia sonora percibida. Adecuado para instalaciones 
sensibles.

Super silent kit voor het verlagen van de waargenomen geluidssterkte. 
Geschikt voor gevoelige installaties.

KIT AWHAM

Kit anti golpe de ariete. Reduce los cambios de presión en el circuito de suministro 
de agua que podrían causar ruidos y vibraciones no deseadas.

Anti-waterdruk kit. Vermindert drukschommelingen in het watertoevoersysteem  
die ongewenste geluiden en trillingen kunnen veroorzaken.

RID-PR
Reductor de presión con manómetro integrado.
Drukregelaar met geïntegreerde manometer.

VALSIC

Válvula de agua de seguridad normalmente cerrada. La válvula se cierra en caso 
de falta de corriente, apagado de la unidad y error de la unidad.

Veiligheidswaterklep normaal gesloten. De klep sluit bij stroomuitval, uitschakeling 
van de eenheid en fout in de eenheid.
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CSI-09 | CSI-12

CSO-09 | CSO-12

Línea de baja temperatura Coolsafe | Lage temperatuur lijn Coolsafe

U N I D A D  E X T E R N A  C O O L S A F E  |  E X T E R N E  B U I T E N U N I T  C O O L S A F E

Código | Code Cod. CSO-09 CSO-12

Alimentación | Voeding V-Hz-Ph 230-50-1

Enfriamiento
Koeling

Pot. nom. | Nom. vermogen W/BTU 2600/9000 3500/12000

Abs. Eléc. | Elektrisch verbruik W 1010 1540

EER W/W 2,57 2,27

Presión sonora max | Geluiddruk max dB(A) 53 55

Potencia sonora | Geluidsvermogen dB(A) 62 63

Dimensiones | Afmetingen (LxPxH) mm 830x325x540

Peso | Gewicht Kg 30 40

Refrigerante 
Koudmiddel

Tipo | Type - R32

Precarga | Voorlading Kg 0,78 0,93

Carga ad. | Extra lading gr/m 20

Tuberías frigoríficas
Koelleiding

Dimensiones | Afmetingen inch 1/4”-3/8” 1/4”-1/2”
Longitud max de precarga 
Max lengte van de voorlading

m 5

Longitud máx. | Max lengte m 20

Desnivel max | Max hoogteverschil m 10

Temp. externa de funcionamiento | Operationele buitentemperaturen °C -15~+52

U N I D A D  I N T E R N A  C O O L S A F E  |  I N T E R N E  B U I T E N U N I T  C O O L S A F E

Código | Code Cod. CSI-09 CSI-12

Alimentación | Voeding V-Hz-Ph 230-50-1

Volumen de la bodega* | Oppervlakte van de wijnkelder* m3 45/66 57/87

Potencia de enfriamiento | Koelcapaciteit W/BTU 2600/9000 3500/12000

Consumo eléctrico | Elektrisch verbruik W 1010 1540

Caudal de aire | Luchtstroom m3/h 230~580 480~850

Presión sonora | Geluiddruk (SHi/Hi/Mi/Lo) dB(A) 53/48/35/33 58/55/42/40

Dimensiones | Afmetingen (LxPxH) mm 850x291x203 972x302x224

Peso | Gewicht Kg 10 13

Tuberías frigoríficas | Koelleiding inch 1/4”-3/8” 1/4”-1/2”

Refrigerante | Koelmiddel - R32

Temperatura ajustable | Instelbare temperatuur °C +10~+25

Controles de serie | Standaardbedieningen - Mando a distancia y Wi-Fi | Afstandsbediening en Wi-Fi

* Los datos indicados en la tabla se refieren a un volumen estimado, calculado suponiendo una bodega con un bajo nivel de aislamiento | De in de tabel 
vermelde gegevens hebben betrekking op een geschat volume, berekend op basis van een ruimte met een laag isolatieniveau.

Ficha técnicas
Technische gegevens



Nuestra empresa
Ons bedrijf

Desde hace más de 30 años, Tekno Point ha sido líder 
en climatización sin unidad exterior, en Italia y Europa. 
Fundada en Venecia en 1992, la empresa combina 
tradición e innovación, con un fuerte vínculo con 
el territorio veneciano. De esta visión nace la línea 
de climatizadores para bodegas, diseñada para realzar 
cada botella. Con tecnologías avanzadas para el control 
de temperatura y humedad, Tekno Point sigue innovando, 
respetando las antiguas reglas del arte enológico. 
Gracias por elegir Tekno Point, donde tradición y futuro 
se encuentran.

Al meer dan 30 jaar is Tekno Point leider in klimaatbeheersing 
zonder buitenunit, in Italië en Europa. Opgericht in Venetië 
in 1992, combineert het bedrijf traditie en innovatie, met een 
sterke band met het Veneto-gebied. Uit deze visie is de lijn 
van klimaatbeheersers voor wijnruimtes ontstaan, ontworpen 
voor unieke locaties. Met geavanceerde technologieën voor 
temperatuur- en luchtvochtigheidscontrole blijft Tekno Point 
innoveren, terwijl het de oude regels van de wijnopslag 
respecteert. Bedankt dat u voor Tekno Point hebt gekozen, 
waar traditie en toekomst elkaar ontmoeten.



TEKNO POINT ITALIA SRL
Via dell’Artigianato, 5 • Marcon (VE) • Italy
Tel. 041 50 20 421 • Fax 041 50 29 514

e-mail  info@teknopoint.com

www.teknopoint.com

Tekno Point Italia Srl se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento en sus productos, accesorios y datos técnicos con el fin de mejorar su oferta. 
Este documento no tiene carácter de documentación técnica y podría no estar actualizado con el producto objeto de la oferta comercial. Se recomienda solicitar la 
documentación técnica oficial del producto que se está comprando a Tekno Point Italia.

Tekno Point Italia Srl behoudt zich het recht voor om op elk moment wijzigingen aan te brengen in haar producten, accessoires en technische gegevens om haar aanbod 
te verbeteren. Dit document heeft geen technische documentatiestatus en kan niet up-to-date zijn met het product dat deel uitmaakt van de commerciële aanbieding. Wij 
raden aan om de officiële technische documentatie van het product dat u aanschaft aan Tekno Point Italia te vragen. Y
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en download de bijgewerkte catalogus


