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TOTAL ’s GRILL

OVENS

DATOS TECNICOS

REFERENCIA TOTAL-20H
ENTéEEmEﬁ)o "
T2 TRABAJO 250°C-350°C
CONSUMO 3-5Kg
PESO 82Kg
DIMENSIONES  510x517x488mm
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385x295mm

ACCESORIOS INCLUIDOS

25 — 30 comensales

1 Tenacillas 1 Pala atizadora 1 Parrilla

*Total Grill Ovens recomienda instalar el Regulador Cortafuegos
para el 6ptimo funcionamiento del horno.

CARACTERISTICAS

Los hornos Total Grill Ovens son una combinacion de
las barbacoas y los hornos clasicos de carbon,
aprovechando y potenciando sus cualidades para
conseguir un producto de alto rendimiento y bajo
consumo, que permite cocinar platos con sabores
tradicionales, afiadiendo el aroma del carbon.

Los hornos Total Grill Oven nacen después de afos de
experiencia en la fabricacion y disefio de hornos de
brasa para marcas punteras muy reconocidas en el
sector horeca.

Estan fabricados en Espafia, utilizando materiales de
primera calidad, que hacen de estos unos hornos
robustos y duraderos.

1. Termémetro 5. Regulador cortafuegos sombrero
2. Puerta con tirador 6. Salida de humos
3. Cajon cenizas 7. Parrilla
4. Bandeja recogida grasa 8. Rejilla tolva
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MODELO A B C D E F G H |

TOTAL-20H 517 510 462 704 111 149 488 393 445

800 y 950mm del suelo.

Los hornos Total Grill Ovens deben instalarse sobre una encimera, mesa mévil o soporte metalico, preferiblemente de acero
inoxidable; y debe ser capaz de soportar el peso del horno, asi como altas temperaturas. Ademas, deben estar a una altura entre

En el caso de estar ubicados en cocinas interiores, deben colocarse debajo de una campana extractora de humos.

Ademas, la instalacion debe de contar con el espacio minimo de trabajo, asi como las medidas minimas de extraccion de humos




