
CUCHILLO NEUMÁTICO 
PARA PESCADO

Máquina semiautomática para la extracción 

de las espinas, de diferentes pescados 

congelados, como: Caballa, Sardina, Jurel, 

Lirio, Gallo, Dorada, Corvina, Boquerón, Brótola

Se caracteriza por realizar un corte muy 

rápido, preciso, limpio y sin causar 

desgarros en el producto, dejando el 

pescado sin restos de espinas.

Gracias a sus dispositivos de regulación de 

profundidad de corte, el equipo garantiza 

la eliminación completa de las espinas, 

manteniendo la integridad del pescado.
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